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Autorizzazioni sostituite dall’ Autorizzazione Integrata Ambientale

. Ente Estremi Data Data
Settore interessatg : ) o Note
competente autorizzazione | emissione| scadenza
AlA precedente Regione Umbrig D.D. 1429 23/02/2028/02/2015
Aggiornamenti AIA| Provincia di Perugia  Det. n. 8231 19/09/2018  ----

Autorizzazioni, pareri, visti, nulla osta utili per la valutazione integrata

. Ente Estremi Data Data

Settore interessata X . S Note
competente autorizzazione emissione| scadenza

Certificato Comando

) . Provinciale Vigili | Prot. n. 21366/201209/08/2012 - D.P.R. 151/2011
Prevenzione Incendli .

del Fuoco Perugig

Prevenzione
Incendi: SCIA Comando
impianto Provinciale Vigili | Prot. n. 12966/2014 25/09/2014 - D.P.R. 151/2011
fotovoltaico attivita| del Fuoco Perugia
n. 70 1/B
Autorizzazione
Ordinaria Provincia di Perugia Prot. n.19/488560 | 12/11/2012 -
emungimento
Certificato idoneita | nq) 1 ympria | Prot. n. 0034499 21/12/2012 - ]

uso acqua




1. Inquadramento generale del sito

1.1Inquadramento amministrativo-urbanistico
L’attivita di macellazione suini, lavorazione dettarni suine fresche e produzione di salumi e di
insaccati, con le relative strutture, e situatzzama definita dal PRG vigente cordena D1 —
Industriale di completamento.
Le aree circostanti collocate entro 500 m sonosdiaate comeZona D1 — Industriale di

completamenta

CLASSIFICAZIONE CATASTALE DEL SITO

COMUNE DI Citerna
FOGLIO N. 16
MAPPALI N. 47 sub 8-17-18-19

I Comune di Citerna ha provveduto alla zonizzaeiaeustica del proprio territorio (Delibera C.C.
n. 35 del 30/04/2009) ai sensi dell'art. 6, commaeitera a) della Legge Quadro n. 447 del
26/10/95 e pertanto si applicano i limiti di cufatt. 2, comma 2 e art. 3, comma 1, del DPCM
14/11/97. Tali valori sono riportati in Tabellalla classificazione acustica del comune di Citerna
attribuisce all’area di pertinenza del Salumifidfaltiberino la classe V “ Area prevalentemente
industriale”. Le aree limitrofe a sud-ovest dellpranto appartengono alla classe IV “Area di

intensa attivita umana”.

Tabella 1: Limiti relativi alla zonizzazione acustica del téorio.

Classi di destinazione d’'uso del Valori limite di Valori limite assoluti
territorio emissione di immissione
Tempi di riferimento Tempi di riferimento
Diurno Notturno Diurno Notturno
(06.00-22.00)| (22.00-06.00)| (06.00-22.00)| (22.00-06.00)
CLASSE I: Aree particolarmente protette 45 35 50 40
CLASSE II: Aree residenziali 50 40 55 45
CLASSE llI: Aree miste 55 45 60 50
CLASSE IV: Aree di intensa attivita umana 60 50 65 55
CLASSE V: Aree prevalentemente industriali 65 55 70 60
CLASSE VI: Aree esclusivamente industrial 65 55 70 70




1.2Inquadramento geografico-territoriale
Il complesso dell'attivita di macellazione suirglativa lavorazione di carni e produzione di salumi
e insaccati, € situato nel Comune di Citerna imlite Pistrino ed € caratterizzato da una superfici
totale di circa 30.654
La superficie coperta dell’azienda & di 12.0&nmentre la superficie scoperta & di totali 18.573 m

di cui 15.073 rhimpermeabilizzati e 3.5007mon impermeabilizzati.

1.3Inquadramento paesaggistico/storico/culturale
Oltre al P.R.G., i principali programmi e linee daiche interessano lo stabilimento sono i seguenti:

TITOLO PIANO ENTE
Piano Urbanistico Territoriale — P.U.T. Regione
Piano Territoriale Coordinamento — P.T.C.P Prownci
Piano Regolatore del Comune Comune

Secondo la cartografia del PUT Regione Umbanbiti territoriali omogenei e sottobacini
idrografici del fiume Teverel'area in esame rientra fra le aree pianeggianti stdtobacino
idrografico 1 — Tevere a monte del Chiascio.

Dalla carta del PTCP relativa“sensibilita a rischio idrogeologico, geomorfologiee sismico”si
evince che non vi sono movimenti franosi, cancadee di erosione o aree a massimo rischio di
esondazione. Dalla cartaensibilita al rischio di inquinamento e vulnerdita degli acquiferi” del
PTCP si osserva che l'area € una zona industriaiengra fra quelle a vulnerabilita alta; in
prossimita dell’area in esame c’é una sorgente zZipdi captazione a scopo idropotabile; vi e
inoltre una stazione di monitoraggio della quatditdle acque che segnala in prossimita dell’area in
esame una classe 4. Dalla cdisatesi della matrice paesaggistico-ambientaldél PTCP si
riscontra che l'area ricade fra le zone di disaarita ecologica. Dalla carta del PTCP relativa a
“sintesi della matrice infrastrutturale-insediatiVasi evince, in prossimita di Pistrino, la presenza
di importanti collegamenti viari (superstrada Edbada statale) e della linea ferroviaria; I'area e
confine tra il Sistema insediativo Alta Valle dedviere e Ambiti della concentrazione confermata.
Secondo il PRG parte operativa, tav. 18, foglio lB6zona in esame é classificata come D1-
industriale di completamento.

L’impianto rientra nei “Bacini idrografici soggeti specifici valori limite di azoto e fosforo” duic
alla Tavola 15 della D.G.R. n. 423/2012.



2. Analisi dell'attivita e del ciclo produttivo

2.1 Ciclo produttivo
Il sito IPPC in oggetto € destinato alla macellagiadi suini, lavorazione di carni fresche e
produzione di salumi e di insaccati con una capauiissima di produzione, in termini di carcasse
suino, di 80.000 tonnellate/anno. La quantita pttag con riferimento all'anno 2014, risulta pari a
36.564,723 tonnellate suddivisa nelle tipologi®rigte nella Tabella 2.
In termini di prodotto stagionato la massima ca@adi produzione del Salumificio Valtiberino e

pari a 8 t/giorno.

Tabella 2—Produzione anno 2014

Reparto lavorazione Tipolo%ir?itpérodotto Qua?ktg;":\a;r)]:]%(iotta
Macellazione Mezzene/Tronconi/Bug 757.835,07
Sezionamento Lombi/Fese/Filetti 5.494.413,63
Sezionamento Prosciultti 6.287.857,54
Sezionamento Spalle 2.711.471,08
Sezionamento Capocaolli 1.100.699,49
Sezionamento Ossa 1.487.291,60
Sezionamento Triti/Carnette 2.204.851,68
Sezionamento Teste/Piedi 1.855.513,75
Sezionamento Pancette/Pancetton 3.645.454,54
Sezionamento Gole 1.715.114,86
Sezionamento Grasso 3.825.323,82
Sezionamento Cotenne 650.253,68
Sezionamento Frattaglie 3.072.798,32

Salumificio Salumi macinati 1.126.206,00
Salumificio Salumi interi 629.638,00
Totale (kg/anno) 36.564.723,06

L'Azienda é classificata fra le industrie insalubdlla categoria “industrie di prima classe — C20",
ai sensi del Regio Decreto n. 1265 del 27/7734\é. Qel 5/9/94.
Nello stesso plesso produttivo insiste anche urartepdel Prosciuttificio Valtiberino s.r.l.. i
28/05/2001 con atto notarile il Salumificio Valtioeo S.r.I. ha ceduto alla Mercantile Leasing
S.P.A. questo reparto di produzione, specificaral@dguenti servitu a favore del Prosciuttificio
Valtiberino s.r.l.:

A) servitu di passaggio pedonale e carrabile a catalta corte circostante I'intero

corpo di fabbrica di cui il fondo dominante fa gart



B)

servitu di utilizzo per tutte le attivita di lavaiane svolte nel fondo dominante a

carico della cabina elettrica limitrofa alla stradeinale delle Lame di Marinello, delle pese

a ponte bilico site nei piazzali antistanti I'ingse® della strada vicinale delle Lame di

Marinello, dell'impianto per la depurazione e loatimento dei reflui e dell’ingresso per le

materie prime;
C)

servitu di attingimento d’acqua per tutte le atéivdi lavorazione svolte nel fondo

dominante a carico della stazione di potabilizzagie del pozzo.

In termini di prodotto stagionato la massima ca@adi produzione del Prosciuttificio Valtiberino e

pari a 7 t/giorno.

All'interno del sito operano le ditte appaltatreékibeni e servizi presenti in Tabella 3.

Tabella 3—Aziende operanti nel sito produttivo

Ragione sociale

Indirizzo

Attivita' svolte

3S ANALYZERS SRL

via ponte di velina n. 2/8, 16033recco (g

e) Maamalizzatori al depuratore

ARTIGIANCARNI SRL UNICO SOCIO

loc. san francesco, 01011 canino (vt)

Lavorazicarai fresche

C.E.S. SR.L.

via casalpiano n. 38, 53058 100 sinalung

(si)

11%)

aManut. celle frigo e dichiarazion
f-gas

CE. AS. CARRELLI 2 SNC

via dei platani n. 22/24, 06083 bastia
umbra (pg)

Manut. transpallet elettrici e
carrello elevatore ce

CO.META. SNC

via piave n. 10, 06016 san giustino (pg)

lavomeimetalmeccaniche

CONSORZIO ATELLANA CARNI

via b. cellini (cond. globo), 81030 orta di
atella (ce)

macellazione e lavorazione carni

DATA PROGET SRL

viale osimo n. 363, 52037 sansepolcro (

ar) sistgestionale computer

DEFENSOR R.L.

via dell'industria snc, loc. poggino 01100
viterbo (vt)

derattizzazione e disinfestaziong

EDIL 94 SRL

viale parini n. 20, 06018 trestina (pg)

lavoriledi

EDILPAVIMENTI

vial sandro pertini n. 6, 06010 fighille di
citerna (pg)

lavori edili

ELECTRA SNC DI PIERINI G&
GHIGNONI M. SRL

via del sacro cuore n. 6, 06010 pistrino
(P9)

manutenzioni impianti elettrici

FOR METAL SNC

via e. fermi n. 8, 06010 citerna (pg)

lavoraziometalmeccaniche

FRIGOCESENA N.C.

via lelio basso n. 155, 47023 torre del
moro, cesena (fc)

manutenzione celle frigo

GENERAL IMPIANTI SRL

via alcide de gasperi n. 38/40, 52037
sansepolcro (ar)

manutenzione impianti idraulici

GMP DI GIOVACCHINI PAOLO

via roma n. 106, 06010 pistrino di citernd
(P9)

| . .
lavorazione metalmeccaniche

INOX MECCANICA SRL

strada solarolo n. 20/b-c-d, 46040 solara
di goito (mn)

lo . L
manutenzione macchinari

JUNGHEINRICH ITALIANA SRL

via amburgo n. 1, 20088 rosate (mi)

manutenzione scaffalatura e
carrello elevatore cella congelatf]

o

KAPPAGI SRL

via delle tuje n. 20 c/d, 06083 bastia umk
(P9)

bra . .
manutenzione bilance

LUDOVICI MAURIZIO

via roma n. 64, 06010 pistrino di citerna
(P9)

addetto al carrello elevatore

MOVI MAC SRL

v.le europa n. 86, 06083 bastia umbra (g

g) manigea transpallet elettric

RM ANTINCENDI SRL

zona industriale bufaloro, 06089
pontenuovo di torgiano (pg)

manutenzione impianti
antincendio

RUSSO SANTO R.L.

via vincenzo bellini n. 11, 81030 orta di

lavori edili

atella (ce)




S.I.R.M.E. SRL

via artigiani n. 11, 52037 sansepolcro (a

9 mamziteni impianti elettrici

SERECO. SRL

via del lavoro n. 22/1, 30030 cazzago di
pianiga (ve)

manutenzioni depuratore

STUDIO ARREDO SRL

via del granoturco n. 14, 06135 ponte san

giovanni (pg)

manutenzione bilance e
etichettatrici

TADDEI FRANCESCO

loc. catigliano n. 27/a, 52031 anghiari (ar

manatone aree verdi

—

TECHNO SHARE DI FIORUCCI

via selene n. 80, 00133 roma

pannelli fotovoltaici

SIMONA
TECNOTHERMO DI MILLI M. & C. via ginna marcelli n. 1/a, 52037 . .
manutenzione caldaie
S.N.C sansepolcro (ar)
via leonardo da vinci n. 17, 06010 pistrino S -
TEKNOS SNC P impianti idraulici

di citerna (pg)

TELPRO DI L PESCARI& C. SAS

via luca della robbia n. 33, 06012 citta di
castello (pg)

apparecchiature e linee
telefoniche

CARBO-NAFTA ECOLOGIA SRL

strada tuderte snc, 06132 loc. madonna
piano (pg)

del . .. .
ritiro olii esausti

BIONDI RECUPERI ECOLOGIA SRL

via della tecnica snc-z.i. molinaccio, 613
ponte san giovanni (pg)

ritiro rifiuti

CAVIRO DISTILLERIE SRL

via convertite n. 8, 48018 faenza (ra)

ritiro fandel depuratore

COFRIMAR SRL

via n. copernico n. 14/a, 44011 argenta

fe) arisiottoprodotti uso zootecnic

EUROSPURGHI SRL

via del prucino n. 11, 52037 sansepolcrg

(an

pulizia rete fognaria

via ghioarole n. 72, 41057 spilamberto

FARPROMODENA SPA (mo) ritiro sangue uso zootecnico
via ghioarole n. 72, 41057 spilamberto - .
HARIPRO SPA (mo) ritiro sangue uso alimentare
I.L.S.A.P. SRL via capograssa ex podere 996, 04010 b'g?itiro sottoprodotti uso zootecnic

san michele (It)

Il sito produttivo si articola nelle seguenti zone:

1.

N o g &~ w

stabilimento lavorazione cosce fresche — rapprasanparte piu nuova della struttura ed é
costituita da pannelli termo compressi;

salumificio — e la parte centrale piu vecchia delifianto costituito in cemento armato e
copertura in vetro cemento;

prosciuttificio — la struttura € in cemento armatton copertura piatta drenante in ghiaia;
zona di ricezione dei suini — la parte di piazzateord e destinata allo scarico degli animali;
zona di spedizione dei prodotti finiti;

impianto di cogenerazione con caldaia a metano;

depuratori — sono localizzati nella parte nord-ésl’'impianto e sono periodicamente
controllati (la manutenzione € affidata a dittecsplezzate); i fanghi prodotti dall’impianto
di depurazione sono raccolti e smaltiti da dittecsglizzate; a sud ovest dell'impianto vi €
una vasca di stoccaggio reflui al depuratore, iatar le vasche superficiali del depuratore
consistono di una vasca di decantazione e una wdisoasidazione. In prossimita dei
depuratori vi € inoltre un’area adibita al lavaggiatocarri, le cui acque vengono poi
convogliate al depuratore stesso;

cabine elettriche;

10



9. compressori delle celle frigorifere;

10. centrale termica;

11. centrale idrica;

12. serbatoi sangue;

13. depositi rifiuti distinti in codici CER — nel ciclproduttivo e nei processi accessori sono
prodotti diverse tipologie e quantitativi di rifiutmediante un nastro trasportatore, vengono
eliminati dal ciclo produttivo ossa, grasso e iioier animali che sono raccolte in scarrabili e
consegnate a ditte autorizzate per un opportundtismeato; anche i rifiuti in legno e altri
materiali riciclabili provenienti principalmente @daballi sono raccolti in scarrabili e gestiti
da ditte esterne autorizzate;

14. area stoccaggio sottoprodotti cat. 3 su pavimeom&zcolluttata a depuratore;

15. cella sottoprodotti di origine animale cat. 2;

16. materiali di cat. 2 provenienti dal vaglio delleqgae reflue destinate a depurazione; il
materiale dei vagli, classificato come categorige2ondo il Regolamento CE 1069/2009, e
raccolto in scarrabili in prossimita del depurateremaltito da ditte specializzate.

Nella parte a sud est della proprieta € presenteontenitore metallico fuori terra, per il gasolio,
“TANK FUEL 97, di capacita massima pari a 9.000i]idi proprieta dell’azienda che ha trasmesso
i relativi certificati di collaudo e dichiaraziomk conformita. Come richiesto dal verbale di chiasu
del 10.5.2015 della visita ispettiva effettuatafdpa in data 17.03.2015, il Gestore ha provveduto a
ripristinare il bacino di contenimento del serbatdi gasolio e a realizzare nell'area pavimentata,
un cordolo di contenimento sul confine dell’areai@wa. Inoltre ha predisposto I'istruzione
operativa 1035, Rev.0 “Emergenza sversamenti gasdlinalizzata alla gestione di eventual
sversamenti accidentali di carburante che si pass@mificare durante le operazioni di carico e
scarico dal distributore o dal serbatoio, con rebasottoscrizioni da parte dei lavoratori destimat
della stessa quale attestazione della avvenutaafoome.

Le principali apparecchiature di processo ed accisper la produzione che si trovano all'interno
degli edifici costituenti il plesso produttivo sonmattaforma di sollevamento, vasca di scottatura,
depilatrice, spazzolatrice, centrifuga per il lagi@g sega circolare, sega a nastro, transpallets,
tritacarne, cutter, impastatrice, insaccatrice ggami, insaccatrice per salsicce, cubettatrice del
lardo, legatrice per salami, nastro per legaturaaemi, bilancia elettronica a terra per la pasat
della carne, bilancia di precisione per la pesatiete spezie, arelle e vagoncini per le materie
prime, giostre e carrelli per appendere il proddtido, sterilizzatore elettrico di coltelli, zaokg o
massaggiatrice da 4.000 litri, caricabudello autiitoa carica rete automatico, formatrice

automatica, confezionatrice automatica, legatricerda, idropulitrici, cella frigorifera.
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L’attivita € organizzata in cinque reparti (maceitme, sezionamento, produzione salumi interi,

produzione salumi macinati, lavorazione cosce fresc

Nel reparto macellazionevengono svolte le seguenti fasi del ciclo prodotti

1.

ricevimento suini —gli autocarri utilizzati per il trasporto suini EmB10 essere ad uno o piu
piani; sono autorizzati dal servizio veterinarispondono a criteri di facilita di lavaggio e
disinfezione, mantenimento del benessere animaene idonei ad evitare dispersione di
liguami sul suolo pubblico; dopo lo scarico, glit@earri devono essere lavati e disinfettati.
Nel macello esiste una postazione apposita pevddgio che utilizza acqua; il personale
addetto al trasporto non € dipendente dalla diigfi automezzi non sono di proprieta della
stessa;

scarico suini —dopo l'ingresso allo stabilimento l'autocarro sivenma alla pedana di
sollevamento per lo scarico dei suini. Le deiezidegli animali vengono avviate, mediante
lavaggio, allimpianto di depurazione;

sosta nelle stalle -nella stalla sostano i suini che possono bere gasip ugelli; i suini
vengono stabulati in box rispettando I'origine parantire la rintracciabilita del prodotto; nel
periodo che intercorre tra lo scarico e la macwllez, il veterinario ufficiale della ASL
effettua la visita ante-mortem, con la facolta silesione dalla macellazione dei capi sospetti
di particolari patologie trasmissibili allanimale alluomo: tali capi sono isolati in box
separato. Le deiezioni animali prodotte vengonaaagy mediante lavaggio, all'impianto di
depurazione;

stordimento — i suini vengono condotti verso il tunnel che corelualla trappola di
abbattimento da uno o due operatori dotati di pliregettrici o tubi in gomma per stimolare i
suini. Il tunnel € costituito da un percorso initaietallici che obbliga I'animale a portarsi
verso lo stordimento; tale operazione, obbligatpealegge, regolata da normativa specifica
e soggetta a controllo del veterinario, ha lo scdptogliere conoscenza all’animale e di
evitare reazioni pericolose per gli operatori; tordimento non deve arrestare il muscolo
cardiaco al fine di non compromettere il successisanguamento dell’animale. Il metodo
utilizzato e I'elettrolocuzione realizzata applidanappositi elettrodi alla testa dell’animale;
iugulazione —tale operazione, che consiste nel recidere conoliello la vena giugulare o
altri grossi vasi del collo o del tronco dell’anilmaviene compiuta immediatamente dopo lo
stordimento per evitare che l'animale riprenda coeoza; il dissanguamento completo,
condizione necessaria ai fini di un giudizio samtdavorevole delle carni, avviene su rulli
orizzontali: il sangue viene raccolto, stoccato appositi contenitori ed avviato a ditte

trasformatrici di rifiuti di origine animale; allfine della vasca di dissanguamento I'animale
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10.

viene appeso, tramite gancio, alla zampa postepere proseguire il dissanguamento e
passare, dopo lavaggio, alla vasca di scottaturasitiui di sangue non raccolto vengono
avviati alle vasche di accumulo e quindi al depanet

scottatura — tale operazione, che ha lo scopo di ammorbidirsel®le e gli unghielli per
facilitarne la successiva asportazione meccaniengeveffettuata immergendo le carcasse in
una vasca d’acqua alla temperatura di 62 °C pelcly@aminuto; le carcasse entrano ed
escono dalla vasca; all’'uscita dalla vasca di atath la carcassa entra direttamente nella
depilatrice. L'acqua utilizzata per la scottaturane avviata alle vasche di accumulo e quindi
al depuratore;

depilazione —mediante depilatrice vengono asportate le setdlsuleo tramite I'azione di
fruste in gomma che, ruotando, strisciano la supertutanea; un operatore toglie con un
uncino gli unghielli e altri due provvedono a riaggiare, tramite le zampe posteriori, il suino
in catena. | peli prodotti vengono smaltiti daelgiutorizzate;

flambatura — tale operazione, svolta mediante flambatrice, cbasnel trattamento della
carcassa con una fiamma a gas allo scopo di beucigeli residui non asportati nelle
operazioni precedenti: le carcasse depilate paseanobox e sono investite da una fiammata
per 1 o 2 secondi circa;

spazzolatura —mediante spazzolatrice vengono rimosse, tramiol'ee di fruste di gomma
ed acqua, eventuali impurita rimaste dall'operagiprecedente; all’'uscita dalla spazzolatrice,
tramite apposita apparecchiatura, un operatoreedmall’aspirazione del retto per evitare
limbrattamento della carcassa con materiale fedatante I'apertura dell’addome. | prodotti
derivanti dalle operazioni di spazzolatura veng@maealtiti da ditte autorizzate mentre |
residui fecali sono avviati al depuratore;

eviscerazione -tale operazione consiste nell’apertura della caecasnell’asportazione degli
organi e visceri interni (eviscerazione intestinalgoracica); I'eviscerazione intestinale é
un’operazione estremamente critica ai fini dell@duzione igienica delle carni per gli
imbrattamenti che conseguono agli errori degli aper, le operazioni sono svolte
manualmente con coltelli dagli operatori che, irccassione, incidono la carcassa nella
regione della gola, isolano la faringe/laringe,idono la linea alba, distaccano il pacchetto
intestinale dalle connessioni naturali; il pacahetitestinale (stomaco, pancreas piccolo e
grosso, intestino retto, vescica e genitali) viepesto in apposite bacinelle su di una seconda
catenaria parallela al percorso delle carcasse comeluce gli intestini in un condotto
pneumatico che li convoglia esternamente ad un m@ado che li frantuma e li lava per

poter essere smaltiti come sottoprodotti di categds; i visceri toraco-addominali
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12.

13.

14.

(eviscerazione toracica), detti corata (cuore, tiegpolmoni, trachea e lingua), vengono
isolati tramite lincisione della parte tendineal ddaframma, asportati da un’ulteriore
catenaria collaterale e trasportati ad una salguatper essere separati e lavati. | sottoprodotti
di origine animale sono smaltiti mediante ditteoazizate e secondo il regime previsto dal
Regolamento CE 1069/2009;

lavorazione frattaglie —dopo la visita del veterinario si procede alle ageni manuali col
solo ausilio del coltello; le parti non destinate @so umano sono riposte in contenitori per
rifiuti di origine animale da inviare alla trasfoazione; in tale fase di lavorazione viene
utilizzata la centrifuga per il lavaggio. | sottopotti di origine animale sono smaltiti
mediante ditte autorizzate e secondo il regimeipt@dal Regolamento CE 1069/2009;
divisione in mezzene -tale operazione consiste nel segare la colonnalaite dal pube
all'atlante per ridurre la carcassa in due metaipe: viene eseguita manualmente da un
operatore che utilizza una sega a nastro raffreadadtacqua; la sega € sospesa a bilanciere
che ne sostiene il peso; la postazione é collosaltéto dopo I'eviscerazione e prima della
visita post-mortem; tutti gli organi e i visceri ngono presentati congiuntamente alle
mezzene d’origine alla postazione di visita postiera ove il veterinario ufficiale esprime il
giudizio di sanita: se il giudizio &€ favorevole darni e i visceri proseguono sulla linea di
produzione, mentre in caso di giudizio sospettéavmevole sono deviati su linee accessorie,
0 sequestrati, e assegnati a sottoprodotti di oate@; il bollo sanitario € apposto sotto
controllo veterinario sulle carni che hanno supetatvisita sanitaria; le mezzene provenienti
dalla macellazione possono essere stoccate dimttamin celle frigorifere, se
commercializzate direttamente, oppure passare inatadente al nastro di sezionamento a
caldo. | sottoprodotti di origine animale sono ditialnediante ditte autorizzate e secondo |l
regime previsto dal Regolamento CE 1069/2009;

asportazione teste -a testa viene tagliata manualmente e riposta posije giostre; questa
operazione avviene in genere dopo la visita saaitdre riguarda anche la testa stessa, le teste
in genere vengono vendute a laboratori esterni ateflo industriale specializzati per lo
scopo. | sottoprodotti di origine animale sono gimahediante ditte autorizzate e secondo |l
regime previsto dal Regolamento CE 1069/2009;

asportazione zampi anteriori e docciatura finale -le zampe anteriori vengono recise
tramite cesoie e riposte in appositi telai per ess@viati alla vendita o al congelamento; la
mezzena prosegue in catena e viene sottopostaceatima finale. | sottoprodotti di origine
animale sono smaltiti mediante ditte autorizzase@ndo il regime previsto dal Regolamento
CE 1069/20009.
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Nel reparto sezionamentovengono svolte le seguenti fasi del ciclo prodotti

1. sezionamento carni -tale operazione ha lo scopo di ricavare dalle mezz diversi tagli per
la vendita come carni fresche (lombi, costine, )ecc.per ulteriori lavorazioni (disossi,
stagionature, ecc.). Il sezionamento avviene aocé&dllegamento in linea diretta con la
macellazione — mezzene non refrigerate), utilizeand nastro trasportatore principale dove
passano le mezzene che vengono via via smontat&emewari tagli anatomici vengono
avviati su nastri perpendicolari per essere ulterente lavorati e stoccati; alla fine della linea
i vari tagli vengono appesi manualmente a suppoéiallici e inviati alle celle frigorifere
tramite movimentazione con transpallet: sui tagfitif (coscia, capocollo, busto o lombi e
costine, spalla, lardo, pancetta, gota e diverseetiz di rifilo, grassi da fusione) vengono
apposti i bolli sanitari mentre gli scarti sono evallo smaltimento come sottoprodotti di
origine animale e ritirati dalle ditte autorizzagespecializzate; in tale operazione vengono
utilizzate sega circolare e a nastro, taglia anehstotennatrice, spallettatrice;

2. rifilatura a freddo e disosso— il sezionamento e la lavorazione a freddo sondtstati in
modo analogo con la differenza che la materia pdelaeparto e costituita da tagli anatomici
refrigerati; le cosce suine refrigerate tramitecessive operazioni manuali di taglio assumono
la forma definitiva del prosciutto da avviare adl@gionatura; i prosciutti rifilati, appesi ad
apposite giostre, ritornano infine nelle celle drifere; 'operazione viene svolta mediante
coltelli; gli scarti sono avviati allo smaltimentome sottoprodotti di origine animale e ritirati
da ditte autorizzate secondo il regime previstoRtjolamento CE 1069/2009;

3. stoccaggio in celle frigo e spedizionetudtte le carni sono stoccate in celle di refrigevag;
parte della merce sfusa o confezionata e destalatangelamento che avviene in tunnel di
congelamento rapido, per poi essere stoccata celldi mantenimento del congelato; nella
sala spedizione confluiscono tutti i prodotti desti al consumo umano che provengono dal
processo produttivo: in parte si tratta di carrsta@te al consumo diretto come carni fresche
e in parte di carni destinate a successive lavonazn altri stabilimenti soprattutto come
stagionati; le operazioni da compiere sono la pegiane delle consegne, la pesatura della
merce e il carico vero e proprio dellautomezzgdrifero; le carni vengono spedite sospese
su giostre e telai oppure confezionate; I'aziendargita di zona di lavaggio e disinfezione
per i mezzi frigoriferi; durante tale fase sonolizaati transpallets e piattaforme di

sollevamento.
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Nel reparto produzione salumi interi le carni, una volta scaricate, 0 vengono salate

immediatamente o vengono stoccate in cella a O0/+4fpure, se congelate, in cella di

mantenimento del congelato. Nella sala di lavor@zisono presenti le seguenti attrezzature ed

impianti:

una zangola o massaggiatrice da 4.000 litri,

un caricabudello automatico,

un caricarete automatico,

una formatrice automatica,

una confezionatrice automatica,

una legatrice a corda,

tre lavelli in acciaio inox con sterilizzatori dléti di coltelli,

celle frigo per lo stoccaggio della carne destirditalavorazione,

una cella frigorifera per la sosta statica dei is@lappena insaccati prima di essere avviati
all’asciugatura,

una sala per lo stoccaggio e la preparazione aliceenti,

una sala per lo stoccaggio e la preparazione akgllu

un magazzino per il materiale di confezionamentiohette, spaghi, reti, elastici, ecc.,
sistema di condizionamento che consente di mardéademperatura intorno ai 12°C,
sistema di registrazione computerizzato per il navaggio della temperatura delle celle e
della sala lavorazione,

sterilizzatore di coltelli elettrico,

lavelli in acciaio inox.

Gli scarti di produzione sono avviati allo smaltm@ come sottoprodotti di origine animale e

ritirati da ditte autorizzate secondo il regimeyis® dal Regolamento CE 1069/20009.

Nel repartovengono svolte le seguenti fasi del ciclo produottiv

1.

stoccaggio materia prima— la materia prima che proviene dall’annesso labaa di
sezionamento viene immediatamente stoccata inftgjtaa +/-2°C su arelle in acciaio inox

e separata per tipo e qualita; puo essere utiizzatne, proveniente dal mercato nazionale o
estero, fresca o congelata e quindi stoccata pelbsita cella di mantenimento a -18°C
situata nell’annesso reparto di lavorazione cosesche; il responsabile del reparto effettua,
prima di ogni lavorazione, un’ispezione sensorialesampione, del prodotto, controlla il
rispetto del protocollo di sanificazione dei maoeli (mediante la valutazione dei residui di

prodotto e del ristagno di acqua), verifica I'ogerdel personale durante la lavorazione e
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controlla giornalmente la temperatura delle cefllecui vengono conservate le carni e i
prodotti lavorati;

salatura — prima della lavorazione i prodotti vengono refragein cella per ottenere una
temperatura uniforme di circa +2°C al cuore deldptto; il prodotto con il sale e gli altri
ingredienti vengono amalgamati nella zangola/magatiice; il condimento € formato da
sale ed una busta gia pronta con una miscela dheu¢ dopo essere stati salati i prodotti
vengono messi in appositi contenitori e riposticella da 0 a +3°C: capocolli e lonzini
rimangono in cella 3/4 giorni per la prima salater&y giorni dopo la seconda salatura
mentre gli altri prodotti restano in cella 15/20mji;

insacco e legatura- lonzini e capocolli vengono insaccati con budslidetico e legati con
una rete: ambedue le operazioni avvengono autcamadicte tramite appositi macchinari;
asciugatura— tale operazione avviene in due fasi: prima n&iléia a freddo per 7 giorni a
+2/5°C e 60/70% UR, poi nella stufa a caldo perormga +14/16°C e 70/80% UR;
stagionatura —capocolli e lonzini vengono avviati alla stagiomatehe puo durare fino a
90/120 giorni a +14/16°C e 75/80% di UR mentreadfiii prodotti sono pronti dopo 30/60
giorni; a fine stagionatura tutti i prodotti vengosottoposti ad analisi sensoriale o, nel caso
di capocolli e lonzini, a spillatura che, tramitmderimento nella massa muscolare di un
0SSO0 appuntito ricavato dal perone di equino, amesei evidenziare alterazioni interne del
prodotto dovute ad infiltrazioni;

confezionamento, imballaggio e spedizioni +capocolli possono essere venduti in carta
bianca o gialla; ai prodotti interi venduti tal ¢juaene applicata un’etichetta, saldata con
apposita macchina etichettatrice, sullo spago cdte tle informazioni obbligatorie per
legge; sono poi imballati in scatole di cartonenaintare in confezioni singole o multiple e
spediti; i tranci vengono confezionati sottovuoticleettati con etichetta commerciale e del

peso riportanti tutte le indicazioni obbligatorierpegge.

Nel reparto produzione salumi macinatisono utilizzate le seguenti attrezzature ed intpian

un tritacarne,

un cutter,

un’impastatrice,
un’insaccatrice per salami,
un’insaccatrice per salsicce,
una cubettatrice del lardo,
una legatrice per salami,

un nastro per la legatura dei salami,
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una bilancia elettronica a terra per la pesatulia darne,

una bilancia di precisione per la pesatura dekzisp

un tavolo in teflon,

arelle e vagoncini per le materie prime,

giostre e carrelli per appendere il prodotto finito

una cella frigorifera per lo stoccaggio della cadestinata alla lavorazione a +2°C,

una cella frigorifera per lo stoccaggio della cadlestinata alla lavorazione a -5°C,

una cella frigorifera per la sosta statica dei is@lappena insaccati prima di essere avviati
all'asciugatura,

una sala per lo stoccaggio e preparazione dei lhudel

un magazzino per il materiale di confezionameniohette, spaghi, reti, elastici, ecc,

servizi di reparto con antibagno e bagni ad esabusiccesso degli addetti del reparto
durante le ore di lavorazione,

impianto di condizionamento che consente di maméena temperatura della sala

lavorazione intorno ai 12°C,

sistema di registrazione computerizzato per il navaggio della temperatura delle celle e
della sala di lavorazione,

uno sterilizzatore di coltelli elettrico,

due lavelli in acciaio inox.

Gli scarti di produzione sono avviati allo smaltm@ come sottoprodotti di origine animale e

ritirati da ditte autorizzate secondo il regimeyist dal Regolamento CE 1069/20009.

Nel reparto vengono svolte le seguenti fasi débgacoduttivo:

1.

ricevimento e stoccaggio materia prima -ta materia prima che proviene dallannesso
laboratorio di sezionamento viene immediatamertecsta in cella frigo a +/-2°C su arelle

in acciaio inox e separata per tipo e qualita; pasere utilizzata carne, proveniente dal
mercato nazionale o estero, fresca o congelatanglicgtoccata a -18°C nell'apposita cella
di mantenimento situata nell’annesso reparto doraxione cosce fresche; il responsabile
del reparto effettua, prima di ogni lavorazione,ispezione sensoriale, a campione, del
prodotto, controlla il rispetto del protocollo darsficazione dell'insaccatrice (mediante la
valutazione dei residui carnei e polvere, deglirodgradevoli e del ristagno di acqua),
verifica l'operato del personale durante la lavarag e controlla giornalmente la

temperatura della cella in cui vengono conservatdudella gia pulite ma non ancora

utilizzate; la carne che serve per la lavoraziorenes prelevata dalla cella frigorifera a
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temperatura di circa +2°C; le carni congelate vewogoscongelate nella cella di
scongelamento prima di essere utilizzate;

passaggio in tritacarne -tramite un elevatore le carni, pesate nei vagongiacciaio inox,
vengono scaricate nel tritacarne, macinate e recdohuovo nei vagoncini in acciaio inox;
in alcuni tipi di salami viene aggiunto del laraed cubetti preparati con apposita macchina
e lavati per evitare che si attacchino fra lormerpffreddati; alcune carnette possono anche
essere passate nel cutter adatto per carni coagelatolto raffreddate (< -5°C) anche se
attualmente non € in uso poiché la carne si stiogEpo;

impastatrice e aggiunta del condimento -l condimento viene preparato a parte
nell’apposito locale mediante pesatura con bilarel&tronica tarata e viene messo in
contenitori in acciaio inox o in plastica per alimie la carne macinata viene versata
nell'impastatrice sollevando il vagoncino con urnles@tore automatico mentre I'addetto
versa a poco a poco il condimento nellimpasto mvimento; I'impasto di alcuni prodotti
viene tenuto fermo in cella anche per 24/48 orefaeprendere meglio il condimento e
soprattutto per far agire in maniera piu omogendditiai e starter; gli stessi prodotti
vengono poi lavorati per primi a macchine puliaaificate;

insaccatrice —le budella naturali arrivano dalle ditte fornitrisbtto sale in contenitori di
plastica per alimenti, chiusi ermeticamente; a fi@nata quelle rimaste, dopo che é stata
tolta I'acqua, vengono stoccate in cella frigo 2°€ per 24 ore al massimo; analogamente
vengono lavate e messe a bagno al momento de#adtile budella sintetiche che arrivano
confezionate e imballate; 'impasto viene messoiargd un sollevatore nella insaccatrice;
sosta statica 4 salumi, una volta insaccati, vengono messi pegwrno in una cella di
sosta statica per un periodo di riposo alla tentpeaali circa 7/8°C,;

asciugatura — I'asciugatura in stufa é la fase che precede dcg@sso di stagionatura,
I'asciugatura dura 3 giorni circa per le salsicd@egiorni circa per i salami;

stagionatura —questa fase avviene in cella di stagionatura dbxesponsabile del reparto
imposta un programma particolare che gestiscenilpte la temperatura e 'umidita in
maniera automatica a seconda del tipo di prodotto;

confezionamento —le salsicce, una volta finito il processo di stagiomat vengono
confezionate nella termoformatrice in confezioniditerse pezzature o vendute sfuse in
buste per alimenti e inscatolate, pronte per laligpee; | salami vengono etichettati con
una fascia con le diciture di legge se vendutigizli nelle scatole, messi sottovuoto se

venduti in tranci;
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stoccaggio e spedizione tdtte le carni sono stoccate in celle di refrigevae in attesa di
essere spedite; le operazioni da compiere sonoef@apazione delle consegne, la pesatura
della merce e il carico dell’'automezzo frigorifeno;sala spedizione lavorano i facchini ed il
personale commerciale alla presa ordini e bolletteg, il piazzale esterno di spedizione &
costituito da aree per il transito degli automefagienda e fornita di zona di lavaggio e
disinfezione per i mezzi frigoriferi; durante tdiése sono utilizzati transpallets e piattaforme

di sollevamento.

Nel reparto lavorazione cosce frescheengono svolte le seguenti fasi del ciclo produotti

1.

ricevimento materia prima —avviene previa verifica della stessa rispetto antjuardinato

e alla documentazione di accompagnamento, corrip@a bolli sanitari, controllo
temperature trasporto e temperatura del prodogogvwcompilato un modulo di accettazione
con i relativi controlli igienico sanitari al protto e alllautomezzo. Gli scarti vengono
avviati allo smaltimento come sottoprodotti di amigg animale e ritirati da ditte autorizzate
secondo il regime previsto dal Regolamento CE 1118,

scarico materia prima e stoccaggio in cella fa merce considerata idonea viene scaricata
dal mezzo di trasporto tramite braccio idraulicgindovia e stoccata immediatamente nella
cella di sosta;

sezionamento -dalla cella di sosta, tramite guidovia, verificddagiusta temperatura del
prodotto, la merce viene avviata alla lavoraziottamite discensore idraulico le cosce
vengono portate sul banco di sezionamento dovamize seguenti fasi lavorative:

taglio dello zampo con sega a nastro e taglioasdb dell’anchetta con frullino ad aria,
disosso,

legatura al gambetto con spago effettuata con nraa¢per i prosciutti disossati),

stoccaggio prodotto finito in appositi carrelliasciaio inox;

durante il sezionamento vengono prodotti vari tdgltarne e cioe fondelle, fese e carnetta
(trito) le quali vengono stoccate in cella in cadselastica protette da film di plastica o
cartene idonei al contatto con gli alimenti;

confezionamento -stinchi e zampe vengono confezionati, in busteadiene, in scatole di
cartone, etichettati ed avviati al conglomerato;

stoccaggio in cella + prodotti vengono stoccati in cella refrigerata;

spedizione —le operazioni da compiere sono la preparazionee delhsegne, la pesatura
della merce e il carico dell’'automezzo frigorifeno;sala spedizione lavorano i facchini ed il
personale commerciale alla presa ordini e bolletteg, il piazzale esterno di spedizione e

costituito da aree per il transito degli automefagienda e fornita di zona di lavaggio e
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disinfezione per i mezzi frigoriferi; durante tdidsse sono utilizzati transpallets e piattaforme

di sollevamento.

La macellazione e la lavorazione delle carni prodacresidui organici e grasso che imbrattano
pavimenti ed attrezzature; le operazioni di lavagegi sanificazione (mediante idropulitrice)
avvengono in orari diversi da quelli della produmgptramite impianto centralizzato che fornisce
temperatura e pressione dell’acqua idonea a gegdatiimozione dello sporco.

Gli inquinanti prodotti nelle attivita di manutepmnie sono legati alla sostituzione di componenti
obsoleti o danneggiati, alla produzione di oli,imballaggi vuoti contenenti prodotti pericolosi.
Inquinanti comuni a tutti i reparti produttivi sorostituiti dai contenitori esausti dei tensioattiv
utilizzati e da imballi di materie prime e proddttiiti. L’Azienda ha incaricato una ditta estenoer

la gestione delle attivita di derattizzazione @rdestazione sia in ambiente confinato che esterno

2.2 Materie prime, ausiliarie e chemicals
La materia prima utilizzata nel processo produtévta carne proveniente dalla macellazione dei
suini vivi e da carni acquistate. Nel 2014 e statasumata complessivamente una quantita di carne
pari a 33.816,613 t, di cui 31.905, 627 t provet@eta suini vivi.
Le materie ausiliarie che intervengono nel procgssaduttivo sono: destrosio, lattosio, finocchio,
pepe, peperoncino, sale, farina di riso fecolaatiaie, etc.
Il Gestore ha fornito, nel PMC 2014, i consumi antiumaterie ausiliarie e chemicals, utilizzate
per lo piu nelle fasi produttive del salumificio rella fase di stoccaggio del depuratore, che
vengono di seguito elencate.

Tabella 4a -Quantita di materie ausiliare e chemicals utilizzael 2014

Descrizione Modalita di stoccaggio Quantita (kg/anno) Metodo di misura
Buste cartene Kg 5.791,00 Pesatura
Buste nettezzaurbana Kg 392,00 Pesatura
Buste polietilene Kg 56.589,00 Pesatura
Buste termoretraibili Kg 12.804,00 Pesatura
Carta pergamena salumi Kg 1.578,00 Pesatura 2
Carta vegetale Kg 11.815,00 Pesatura ;‘_f
Clips alluminio Kg 219,00 Pesatura §
Film Estensibili Kg 22.674,00 Pesatura 2
Film polietilene Kg 440.297,00 Pesatura é
InChloilri?nreoriZ?ed' allura I 100,00 Pesatura
Nastro adesivo Kg 5.833,00 Pesatura
Scatole cartone Kg 176.832,00 Pesatura
Spago bobine Kg 601,00 Pesatura
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Spago cotone Kg 32,00 Pesatura
Spago elastico Kg 170,00 Pesatura
Spago polipropilene Kg 960,00 Pesatura
E252 nitrato di potassio Kg 180,00 Pesatura
E301 Ascorbato di sdio Kg 1.100,00 Pesatura
EF 10 Kg 8.500,00 Pesatura
EF 129 Kg 780,00 Pesatura
EF 1491 Kg 806,00 Pesatura
EF 600 Kg 240,00 Pesatura
Ef Fumo Kg 21,00 Pesatura =
EF grangusto Kg 11,00 Pesatura g
Euroaroma forte Kg 3.900,00 Pesatura 'agj
Eurodroga calabra piccante Kg 120,00 Pesatura §
Eurodroga salame finocchiona Kg 30,00 Pesatura g
Euroferment fresco Kg 500,00 Pesatura E
Euroferment medio/100 Kg 850,00 Pesatura GE,
Euroferment medio/200 Kg 263,00 Pesatura @
Euroferment PB 1 Kg 50,00 Pesatura
Euroferment rapido Kg 120,00 Pesatura
Nitrisal Kg 300,00 Pesatura
Paprica forte Kg 10,00 Pesatura
Parica dolce Kg 5,00 Pesatura
Valtiberino coppe Kg 153,00 Pesatura
Aglio granuli Kg 950,00 Pesatura
Brisure tartufo Kg 70.000,00 Pesatura
Budelli salumi Kg 1.565,16 Pesatura
Destrosio alimentare Kg 5.850,00 Pesatura
Farina di riso Kg 1.425,00 Pesatura "GE:
Fecola di patate Kg 700,00 Pesatura 5
Finocchio intero Kg 80,00 Pesatura ?
Fiore di finocchio Kg 39,00 Pesatura -
Pepe nero Kg 4.400,00 Pesatura
Peperoncino in polvere Kg 20,00 Pesatura
Sale alimentare Kg 47.800,00 Pesatura
AC|d0|E(1:lI)00r:(;|trocr(i)025% i I 42,00 Pesatura
Acido solforico Kg 105,00 Pesatura
Acido solforico al 50 % Kg 225,00 Pesatura
Acqua demineralizzata I 1.000,00 Pesatura
Acqua ossigenata 130 volumi Kg 5.675,00 Pesatura %
Azolla HZS 46208 L Kg 179,92 Pesatura Lg)
Blu WC gel I 9,00 Pesatura g
Bombole gas liquefatto Kg 1.900,00 Pesatura
Carter EP 320 Kg 126,00 Pesatura
Citrato anticoaugulante Kg 2.000,00 Pesatura
Detergente profile Kg 155,76 Pesatura
DR 617 (detergente acido) Kg 3.800,00 Pesatura
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Dry San Gel I 22,50 Pesatura
Ecofoam basIc (detergente Kg 4.800,00 Pesatura
alcalino)
Finavestan A80B (olio) Kg 84,18 Pesatura
Foam Acid (detergente acidp) Kg 200,00 Pesatura
Foam Basic (detergente Kg 7.400,00 Pesatura
alcalino)
Foam Clor Plus (cloro attivo, Kg 2.400,00 Pesatura
Foam Steril (Sali quaternari Kg 225,00 Pesatura
Glass Pro (Pulizia vetri) I 27,00 Pesatura
Grasso invisibile Kg 8,63 Pesatura
Hidrofloc CL 1708 Kg 3.150,00 Pesatura
Hidrofloc pac 100 KG 23.513,00 Pesatura
LFD Disincrostante Kg 418,00 Pesatura
Linda casa I 38,00 Pesatura
Linda spy ecologio (bagno I 18,00 Pesatura
Linda vetri I 8,00 Pesatura
Lsapone mani I 400,00 Pesatura
Master cucina sgrassante Kg 10,00 Pesatura
Master disincrost Kg 24,00 Pesatura
Nalco V\;I;;ggtrl;\tlfc\llf(;()a per toryi Kg 1.000,00 Pesatura
Nevastane HPX Kg 96,00 Pesatura
Nevastane XMF2 Kg 32,00 Pesatura
P3 Ecofoam (cloro attivo) Kg 750,00 Pesatura
P3 Gamo80 (detergente) Kg 253,00 Pesatura
P3 Manocﬁ;ﬂ?;ﬂsmfettante | 12.00 Pesatura
N prc S
P3 Trimeta_ (detergente Kg 250,00 Pesatura
alcalino)
Peraclea_n (disinfe_ttante a base Kg 120,00 Pesatura
di peracetico)
PV 100 Kg 52,79 Pesatura
Reagenti analizzatori Kg 12,00 Pesatura
Refrigerante R404 Kg 2.520,00 Pesatura
Refrigerante R507A Kg 270,00 Pesatura
Sale per addolcitore Kg 37.000,00 Pesatura
Sanikal Pro anticalcare I 9,00 Pesatura
Sodio ipoc\l;)(;:to 14/15% in Kg 18.490,00 Pesatura
Soluzione standard nitrati Kg 1,50 Pesatura
Soluzione standrd ammoniaca Kg 1,50 Pesatura
Superbloccante 1950 I 12,00 Pesatura
Vivy acido gel per bagni I 16,00 Pesatura
Olio motore -Shell Mysella S | 1530 Dato comunicato
N40* a Appaltatore
TOTALE (kg/anno) 1.007.866,94
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Tabella 4b - Quantita di materie ausiliare e chemicals utilitzael 2014

Descrizione Modalita di stoccaggio/UM Quantita
Bobine film microforato n. 21,00
Budelli salumi mazzin. 422.972,00
Budelli salumi Pezzin. 17.362,00
Budelli salumi m 64.842,00
Buste polietilene n. 7.375,00
Bustine starter salumi n. 1.500,00
Carta mani Pezzin. 200,00
Carta mani rotoli n. 1.080,00
Casse plastica n. 6.636,00
Clips alluminio n. 633.600,00
Contenitori plastica n. 400,00
Etichette plastica per salumi scatole n. 1.142,00
Etichette plastificate n. 3.062.000,00
Etichette plastificate Pezzin. 1.277.519,00
Etichette plastificate Rotoli n. 2.653,00
Film Estensibili rotoli n. 1.398,00
Film polietilene mq 18.114,00
Film polietilene rotoli n. 15,00
Fogli cartene n. 171,00
Ganci nylon 4 punte n. 500,00
Laccetti corsa n. 198.000,00
Miscela ATP mc 1.040,85
Nastro adesivo rotoli n. 273,00
Pallet legno n. 3.051,00
Pallet plastica n. 5.207,00
Reggette plastica m 14.000,00
Rete poliestere salumi m 57.300,00
Tela per contenitori n. 60.000,00
Vassoi polistirolo n. 42.650,00

Sono di seguito riportati tutti i chemicals utilaz nel ciclo produttivo, con

caratterizzazioni in funzione delle frasi di riszlaid essi associati.

le relative

Tabella 5 -Chemicals utilizzati nel 2014

. Nome Destinazione d'uso e Componenti Co
Fornitore . . s Frasi di rischio
commerciale funzione principali
LFD Disincrostante acido tubazioni hydrochloric acid R34 R37
CHEMSEARCH but-2-yne-1,4-diol
HIDROFLOC CL | Depuratore-estrazione fanghi-| idrocarburi, c12-c15 n-| R65 R66 R41
1708 POLIELETTROLITA alcani isoalcani. Ciclici | R22 H304 EUH066
, <2%aromatici H302 H318
isotridecanolo,etossilati
HYDRODEPUR HIDROFLOC PAC | Depuratore-defosforizzante e | policloruro di alluminio | GHS05 H290
100 flocculante H318
SODIO Depuratore-lavaggio membranesodio ipoclorito H290 H314
IPOCLORITO >5%cloro attivo H318 H335
14/15% H400
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PEROSSIDO DI | Disinfezione dei reparti di perossido di idrogeno R22 R41
IDROGENO 35% | lavorazione Agente shiancante, S26 S27 S28
disinfettante, battericida S1\2 S36/37/39
FOAM BASIC Pulizia dei reparti di etilendiamminatetraacet H314 R34
lavorazione ato di tetrasodio S26 S36/37/39
idrossido di potassio S45
Detergente alcalino sapone di potassio
schiumogeno 2-(2-
butossietossi)etanolo
alcansolfonati secondati
, sale sodico dimetil
alchilbenzilammonio
cloruro
FOAM ACID Pulizia dei reparti di acido fosforico H314 R34
lavorazione alcansolfonati S/26 S\36/37/39
Detergente acido schiumogeno secondari, sale sodico | S45

2-(2
butossietossi)etanolo

FOAM CLOR PLUS

Lavaggio e disinfezioni
automezzi trasporti alimenti
DETERGENTE
SANIFICANTE
SCHIUMOGENO
CLOROATTIVO

idrossido di sodio
ipoclorito di sodio,
soluzione
laurildimetilamminossi
do

H314 H400 R34 R50

FOAM STERIL 910

Utilizzato per la disinfezione
delle attrezzature
DISINFETTANTE A BASE DI

dimetil
alchilbenzilammonio
cloruro

H314 R36/38 R36/38
S26 S3637/39 S45

4

SACI-VIPE SALI DI AMMONIO
QUATERNARI

DR-617 MSW Utilizzato nelle macchine acido fosforico alcol H314 R34 S26 S
lavatrici per attrezzature grasso etossilato 36/37/39 S45
DETERGENTE ACIDO CON
ACCESSORIA AZIONE
SANIFICANTE

PERACLEAN 5 Utilizzato nelle disinfezioni acido peracetico R8 R20/21/22 R34 S3/1
operative dei nastri di trasporto perossido di idrogeno | S14 S26 S28 S35 S
DISINFETTANTE acido acetico 36/37/39 S45

ACIDO DISINCROSTANTE ACIDO acido solforico R35 S36 S37 S45 S39

SOLFORICO 41 bé; PER FOGNATURE

50%

NALCO WT 249 Torri evaporative alcool metilico P202 P262
ALGHICIDA PER ACQUE DI P280 P314
RAFFREDDAMENTO H225 H301

H311 H331
H370 R11
R23/24/25
R39/23/24/25

SYSTEM BRILL Detergente liquido brillantante| miscela binaria di alcoli R36 R67
per lavastoviglie utilizzato per | alcol etossilato R11 R38
il lavaggio dei coltelli propossilato R50

SYSTEM MATIC | Detergente liquido per sodio idrossido R35 R36/38
lavastoviglie utilizzato per il acido etilenammino S1/2 S24/25
lavaggio dei coltelli tetracetico S26 S27/28

S35/37/39 S45 S64

NEVASTANE SL4§ MANUTENZIONI polyalfaolefins S23 S25
MACCHINARI Olio per alkylamine fosfato
industrie agroalimentari thiodiethylene bis (3-(B-5-di-tert-butyl 4-
indicato per contatto hydroxyphenyl) propripnato
fortuito con gli alimenti n-fenil-1-naphthylamine

NEVASTANE XMF2 MANUTENZIONI ammine-C11-14-alchil-| R50/53 R51/53

TOTAL MACCHINARI ramificate-monoesil-e- | R36/38 R52/53

Grasso lubrificante per contattp diesil-fossfati H412
accidentale con gli alimenti 2,6-di-terz-butil-p- P280 P501
cresolo
CARTER EP 320 | Olio peringranaggi alchilammina a catena R225 H319
lunga H411
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CARTER EP 320
R22 R23/24
R34 R43
R48/20
R50/53
AZOLLA HZS46 Olio idraulico antiusura alchilditiofosfato di R38 R41 R51/53
zinco R50/53
alchilfenolo
NEVASTANE HPX | grasso lubrificante benzenesulfonic acid | H319 P280
S46 C10-16-ALKYL
DERIVS , CALCIUM
SALTS
Calcium
dodecylbenzenesilphon
ate
sulfonic acids,
petroleum, calcium salt
profile VC71 Pulizia e disinfezione delle potassio idrossido R31 R35 R50
cisterne di raccolta del sangue sodio ipoclorito S26 S28A
ad uso alimentare sodio idrossido S45 S61B
S36/37/39
HARIPRO H302 H314
H400 EUH301
Trisodium citrate Anticoagulante del sangue ad | sale trisodico dell'acido
dihydrate uso alimentare citrico
Pepsina liquida Laboratorio di analisi interno a| pepsina H334 R42
macello per la ricerca di larve S36/37
DUE EMME . _ Trichinellall spp nellfe .c.arni S24
CHEMICALS Acido cloridrico Laboratorio di anahsn interno a ACIDO CLORIDRICO | H290 H335
25% macello per la ricerca di larve | 25% H314
Trichinella spp nelle carni R36/37/38
R34 S45
S26 S36/37/39
Soluzione standard | DEPURATORE ACQUE ammoniumnitrat R8 R9 S29
ammoniaca Soluzioni per la calibrazione
dell' analizzatore ammoniaca
Soluzione standard | DEPURATORE ACQUE NNO3 R42/43 S23
nitrati Soluzioni per la calibrazione S36/37
analizzatore ammoniaca R8 R22
R36/37/38 R35
Reagent AM 1 DEPURATORE ACQUE saliciato di sodio H319R22 R25
3S ANALYZERS Reagenti per analizzatore sodium nitroprusside | R36
ammoniaca
Reagent AM 2 DEPURATORE ACQUE idrossido di sodio H314 H412 R34
Reagenti per analizzatore triclosene sodico R52/53
ammoniaca diidrato S20 s26
S36/37/39 S45
Acido solforico DEPURATORE ACQUE acido solforico H315 H319
10% Soluzione pulizia analizzatori R34 R35
ammonica e nitrati H314
2.3 Approvvigionamento idrico

L’approvvigionamento idrico e garantito dallemumginto da acque di falda non essendo
disponibile in passato specifica acquedottisticanwaale. Secondo quanto comunicato dalla
Provincia di Perugia il Gestore e regolarmente assesso di una concessione “Ordinaria” di
attingimento per uso Industriale, pratica numer0®BA.2, relativa al pozzo ubicato a Citerna foglio

n.6 part. n. 47.
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Dal pozzo di attingimento, di proprieta dell’Aziemdnel 2014 sono stati prelevati 169.354 mc di
acqua, utilizzati nelle fasi di macellazione, seaimento, produzione salumi e lavaggi.

Le acque vengono preventivamente trattate con nsisd addolcimento e clorazione, in
ottemperanza alle vigenti normative inerenti liaab di acque per gli impianti di lavorazione carni
e dalla cisterna di accumulo delle acque trattaiparte tutta I'alimentazione ai vari reparti di
stabilimento.

Le acque prelevate dal pozzo destinate al Progiattvaltiberino nel 2014 sono state 3.559 mc.
Le acque riutilizzate all'interno del sistema didggio dei mezzi di trasporto ammontano a 2.503
mc.

Secondo i dati forniti dal Gestore si & avuto,2@4, un consumo idrico specifico pari a 5 ¥trdi
carcassa. Tali consumi sono in linea con i datiireatbpei e mondiali, compresi tra 1,5 e 19tm
di carcassa nei dati del World Bank Group (1998&rel,6 e 8,3 fit di carcassa nei dati del Bref
Europeo. | consumi sono soggetti a oscillaziorfumzione non solo delle macellazioni, ma anche

della tipologia delle seconde lavorazioni e deiguirstagionali conseguenti le esigenze di mercato.

2.4 Energia

Il consumo totale di energia (elettrica+termicajashe I'anno 2014 é stato pari a 10.617,807 MWh.
| consumi specifici totali sono pari 290,389 KWhApetto al prodotto vendibile e 313,98 KWh/t
rispetto alle carcasse di animali.

Secondo quanto contenuto nelle BAT il consumo esterg totale e valutabile in circa 300-400
KWh/t di carcassa, dei quali 1/3 in energia eledtre i 2/3 in energia termica: non vengono
considerati i consumi relativi alla produzione & atoccaggio dei corpi interi o parti di animale
surgelati.

= Energia elettrica

Il Gestore utilizza energia elettrica prelevandaaettamente dalla rete e da sistemi di
autoproduzione.

In sito sono presenti un cogeneratore (M1) per radyzione di energia elettrica e termica,
alimentato a metano, di potenza elettrica nomipakea 348 KW ed un impianto fotovoltaico, con
una potenzialita di progetto pari a 176,4 KWp.

L’energia elettrica autoprodotta nel 2014 dal cagetore € stata pari a 2.124.716 KWh, mentre
guella dell'impianto fotovoltaico é stata pari a71312,28 KWh, di cui ceduta a terzi 17.023,30
KWh.

Il consumo di energia elettrica totale nel 2014a¢osdi 5.201,678 MWh.
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Il consumo specifico per unita di prodotto vendibdl pari a 142,26 KWh/t, mentre quello riferito
alle materie prime utilizzate, € 153,82 KWh/t diczessa.

= Energia termica

L’energia termica, necessaria per soddisfare iialgmi dell’azienda, viene prodotta oltre che dal
cogeneratore anche da:

- una caldaia (C1), in prossimita del “Reparto Safiooi’ per la produzione di acqua calda
sanitaria e riscaldamento degli ambienti, alimenttmetano di potenza termica nominale
600 KW, il cui punto di emissione in atmosfera ¢ E2

- una caldaia (C2), in prossimita del reparto “Maaathne” per la produzione di acqua calda
sanitaria e di processo, alimentata a metano @ngattermica nominale 1.339 KW, il cui
punto di emissione e E3;

- una caldaia (C3), in prossimita del Reparto “Ma@tine” per la produzione di acqua calda
sanitaria e di processo, alimentata a metano @ngattermica nominale 1.395 KW, il cui
punto di emissione é E4.

L’energia termica totale, prodotta dal cogeneratualle caldaie interne allo stabilimento, é pari
per 'anno 2014 a 5.416,129 MWh. Il consumo spegifper unita di prodotto vendibile & pari a
148,12 KWh/t, mentre quello riferito alle carcasseari 160,164 KWh/t.

2.5 Emissioni
2.5.1 Emissioni in atmosfera
Un elemento essenziale, per quanto riguarda leseamisin atmosfera, da tenere costantemente
sotto controllo, € I'eventuale perdita di gas desudti refrigeranti (freon). Il Gestore in ossanza
alle disposizioni contenute nel DPR 147/2006 eDfR 43/2012 ha allegato all’istanza di rinnovo:

- planimetria dettagliata degli impianti frigorifgeresenti nello stabilimento;

- la scrittura privata con cui viene appaltata ali#tadC.E.S. srl la manutenzione e
I'installazione di impianti frigoriferi e termoidudici ed i relativi attestati della qualifica
all'idoneita del personale addetto alla manutenzjon

- lattestato rilasciato dallorganismo di certificame NEXOS, accreditato presso
I'organismo di accreditamento “Accredia”, alla CSEstl;

- il *Registro dell'apparecchiatura”, secondo il oéggmento CE 842/2006.

Le emissioni in atmosfera convogliate presentitabdimento derivano dai bruciatori delle caldaie
a metano per la produzione di acqua calda e danmygtore, gestito da una ditta esterna, per la

produzione di energia.
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Il punto di emissione denominato E2 e relativo a#atrale termica a metano C1 per la produzione
di acqua calda sanitaria e per il riscaldamentdi @egpienti, rientrante nel campo di applicazione
dell'art. 282, parte V del D.Lgs 152/2006 e s.m.i.

| punti di emissione E3 ed E4 sono relativi alleissioni in atmosfera prodotte rispettivamente
dalle centrali termiche a metano C2 e C3 di poteermica complessiva inferiore a 3 MW e
pertanto tali punti di emissione sono soggatl autorizzazione ai sensi dell'art. 272a a
Parte V del D.Lgs 152/06 e s.m.i.; mentre il pudioemissione E1 é relativo allimpianto di
cogenerazione a metano (M1).

Vi sono inoltre emissioni di odori legate all'impi® di depurazione di tipo biologico con sistema a
fanghi attivi. Dai calcoli effettuati dal Gestorealii alla nota trasmessa ad ARPA Umbria in data
11/01/2016 (prot. ARPA n. 0003398 del 22/02/201®%)otenzialita dell'impianto di depurazione
e pari a 8.000 A.E. pertanto le emissioni relatada linea fanghi non sono soggette ad
autorizzazione ai sensi dell'Allegato IV, pattdettera p-bis) alla Parte V del D.Lgs 152/06 e
s.m.i. (art. 272).

2.5.2 Scarichi idrici
E’ presente un solo scarico finale, in corpo idrsegerficiale (Torrente Sovara), con una portata
media annuale stimata in 1,5/8) i cui valori variano durante il corso dell’anda 0,5 e 25 fifs.
Nel punto di scarico confluiscono scarichi di presxe e domestici; la modalita di scarico € continua
nelle 24 ore giornaliere.
Le acque meteoriche dei piazzali antistanti I'isg@allo stabilimento defluiscono direttamente nel
collettore fognario, in prossimita della stradeaadcesso allo stabilimento. Umbra Acque in qualita
di gestore del servizio idrico integrato, con ndel 10/04/2015, ha espresso parere positivo in
merito al mantenimento del convogliamento in putgblfognatura delle acque bianche delle
coperture e quelle non contaminate dei piazzali.
Le acque reflue di dilavamento dei piazzali retrostl'ingresso allo stabilimento, ovvero antistant
il Prosciuttificio Valtiberino e le stalle di sostsono collettate in testa al depuratore.
La potenzialita dellimpianto di depurazione e atdimensionata su un afflusso medio di 580-600
mc/giorno.
La rete di raccolta delle acque a servizio delabiimento € separata per la gestione delle acque
bianche e delle acque nere di stabilimento.
Lo smaltimento delle acque nere e articolato inziome dei vari reparti dello stabilimento con
specifici punti di ispezione di ciascuno dei vagparti, prima dell'immissione nell'impianto di

depurazione.
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La rete fognaria interna e particolarmente frazianal fine dello svolgimento delle corrette
operazioni di pulizia interna e di igienizzazionglld linee di lavorazione. Tutti i pozzetti interni
delle acque nere sono in acciaio inox, sifonato&tl di specifiche griglie per la raccolta di dasi
organici provenienti dalla lavorazione che, giomahte, durante le operazioni di pulizia vengono
rimossi e smaltiti da ditte specializzate che pemlono allo smaltimento anche di tutti gli scarti
provenienti dalle operazioni di macellazione e @@amento carni. Specifica rete di convogliamento
acque nere e stata realizzata per il lavaggio dédlée di sosta animali vivi e per tutte le opérai

di lavaggio degli autocarri.

Il collettore di raccolta delle acque nere delkird stabilimento viene avviato a specifico pozzetto
di sollevamento che, grazie alle pompe, permeté@vio delle fasi di depurazione avendo
preventivamente effettuato la vagliatura per mehizdue centrifughe dei solidi sospesi dei liquami
in afflusso al depuratore. | residui di tale vagifa, accantonati in specifici cassoni, vengonaeaitnv

a ditte specializzate per lo smaltimento giornalier

L’intero impianto & dotato di specifici sistemiahintrollo, sia nella fase di gestione sia per lguac
trattate da avviare allo scarico. Dal quadro sioottlella centrale quadri, si dipartono tutte teeé

di alimentazione ai vari gruppi di macchine e coesgori con specifico sistema di telecontrollo di
tutti i parametri funzionali e depurativi riguardatiossigeno, dati funzionali di assorbimento e
funzionamento delle apparecchiature. Tali datreathe dal personale interno di stabilimento, sono
controllati in tempo reale grazie allo specificeet®ntrollo a distanza presso la sede della societa
costruttrice, supervisore e responsabile con dpecitontratto della corretta funzionalita
dell'impianto di depurazione.

Il controllo allo scarico € monitorato in continaalle apparecchiature ENDRESS HAUSER e
parimenti interfacciato ai sistemi di allarme dalstimento con reperimento via telefonia GSM al
personale di sorveglianza e alla stessa socigb@meabile della gestione. Le acque trattate, idonee
per lo scarico in acque superficiali vengono inwiaton specifica condotta all’esterno della
recinzione di stabilimento, sversante su collettareielo aperto limitrofo al Torrente Sovara e

tributario del torrente stesso.

2.5.3 Emissioni sonore
Le possibili sorgenti di inquinamento acustico saogtituite nel periodo diurno dalle emissioni
sonore prodotte da:
- transito autocarri, autoarticolati e scarico suini;
- transito autocarri, autoarticolati e scarico materime;

- transito autocarri, autoarticolati e carico prodfutiti freschi, congelati e stagionati;
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- transito carrelli elevatori, con motori a combusg&ointerna, per trasporto di prodotti

semilavorati;

- lavaggio autocarri con idropulitrice nelle rispettiaree di lavaggio;

- impianto di depurazione;

- motori delle celle frigorifere;

- centrale di cogenerazione.
Nel periodo notturno la rumorosita e legata esehrsente all'impianto di depurazione, ai motori
delle celle frigorifere e alla centrale di cogenévae.
Altre sorgenti sonore presenti sul sito sono dowaltéraffico veicolare lungo Via della Liberta
(adiacente il confine nord-est dell’area in cuibgcato lo stabilimento dell’Azienda) e dalle attévi
artigianali svolte nei fabbricati ubicati nei lolitnitrofi (a nord-est, nord-ovest e sud-est de#ain
cui é ubicato lo stabilimento). Secondo la valuaei d’'impatto acustico, presentata dal Gestore, i
rilievi fonometrici eseguiti il 13/02/2013, nei n@yunti recettori contrassegnati dalle lettere A, B
C, D, E, F, G, He I, dimostrano il rispetto deloralimite di emissione e di immissione.

Tabella 6 - Misurazioni relative alla valutazione d'impatto atico del 2013.

) Livello di rumore | Livello di rumore
) Classe di ] .
Punto di ) ) o ambientale ambientale
] Localizzazione destinazione| ) .
misura rilevato L 5 diurno rilevato L 5
d’'uso
dB(A) notturno

Posto al confine sud-est del lotto di terreng in

A cui € ubicato il sito produttivo, di fronte alle \% 53 n.r.
bocche per lo scarico delle materie
Posto al confine Sud-Ovest del lotto di terrgno

B in cui & ubicato il sito produttivo, in prossimita \% 63.5 52.5
della vasca di stoccaggio reflui del depuratore
Posto al confine Sud-Ovest del lotto di terrgno

C in cui & ubicato il sito produttivo, difronte la \Y 64.5 n.r.
tettoia scarico fumi
posto al confine Sud-Ovest del lotto di terrgno

D in cui € ubicato il sito produttivo, in prossimita Y, 60.5 53.5
delle vasche di accumulo e di micofiltrazione
posto al confine Nord-ovest del lotto di terreno

E in cui & ubicato il sito produttivo, in prossimita \% 63 54
dell'ingresso carrabile secondario
posto al confine Nord-Ovest del lotto (i
terreno in cui & ubicato il sito produttivo, |n

F o ) . . . \Y 60.5 n.r.
prossimita della bocca di carico dei prodotti
finiti stagionati
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posto al confine Nord-Ovest del lotto

terreno in cui & ubicato il sito produttivo,
prossimita della posa di autocarri e di fro
alle bocche per lo scarico/carico dei prod

finiti freschi e stagionati

i
n

nte \%
Dtti

62 n.r.

Posto al confine Nord-Est del lotto di terreno

in cui & ubicato il sito produttivo, in prossimita

dellingresso  carrabile

salumificio

principale  del

61 n.r.

Posto al confine Nord-Est del lotto di terreho

in cui & ubicato il sito produttivo, in prossimita

stagionati

della bocca per il carico dei prodotti finiti

60 n.r.

2.5.4 Sottoprodotti di origine animale

Le diverse attivita svolte nel sito produttivo danarigine a sottoprodotti della macellazione,

classificati come sottoprodotti di origine animalategoria 2 e categoria 3 ai sensi del Reg. Ce

1069/2009. La quantita annua di sottoprodotti ptibdel 2014 e riportata nella Tabella 7.

Tabella 7 - Sottoprodotti della macellazione Reg. CE 1069/20812014

Descrizione

Ditta che effettua trasporto e/o
smaltimento/ Autorizzazione ASL
trasporto

Animali o parti di
animali destinati a
distruzione/mondiglia
del vaglio del
depuratore

I.L.S.A.P. S.r.l., via Capograssa - 0401
Borgo San Michele, La Tina/003 TRAS

Ossa, setole, intestini
lavati, grasso

Sangue

Categoria
sottoprodotto Ubicazione Quantita
Reg. CE stoccaggio (t/anno)
1069/2009
2 Area 15/16 318,40
Area l4 e
scarrabile scarti
budelleria
3 5.326,22
Area ld e
scarrabile scarti
budelleria

I.L.S.A.P. S.r.l., via Capograssa - 0401
Borgo San Michele, La Tina/003 TRAS
/ Cofrimar srl - Via Sant'Antonio, 23/A 1
Argenta (FE) N. Aut. 208/DTBFAR-
PET srl - Via Virgilio,41-Castel Goffred
(MN) N. Aut. 930/DT3

FAR.PRO.MODENA S.p.A. Spilambert
MO) - 206/TRAS3

| sottoprodotti gestiti con il Regolamento CE 1@8®9 vengono raccolti in appositi contenitori e
depositati sia all'interno dello stabilimento cHEeaterno su area dedicata fino al momento della
spedizione che avviene sempre durante la stessaataodi produzione; la superficie dedicata allo

stoccaggio (minimo 50 mg impegnati) € variabilebigise alla necessita. Per quanto riguarda i

sottoprodotti di origine animale di categoria 2 i@@i o prodotti destinati a distribuzione e
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materiale proveniente dal vaglio delle acque reiiivéate al depuratore aziendale) e di categoria 3
(ossa, peli, intestini triturati e lavati), essneostoccati in scarrabili e ritirati giornalment®n i
propri mezzi, dalla ditta destinataria. Il gestaiee dotato di apposita procedura operativa,
denominata 1033 Rev_0, per regolamentare le operazli verifica riguardo lintegrita degli
scarrabili per la raccolta dei sottoprodotti digime animale, sia in ingresso che in uscita dallo
stabilimento, al fine di scongiurare possibili samenti accidentali.
In sito &€ presente un impianto di raccolta del sanguino (sottoprodotto di categoria 3) ad uso
alimentare “Sistema aperto”, collocato esternamahteacello in apposita area ad esso destinato,
composto da:

- vasca raccolta inserita nella rulleria di dissamgerato munita di appositi diffusori di

citrato anticoagulante;
- pompa di rilancio alle tanichetta di identificazéoe gruppo di valvole per il lavaggio;
- gruppo 5 di tanichette di identificazione e pomp#rakferimento alla cisterna e lavaggio
impianto;

- macchina per lavaggio, preparazione e pompa peibgdizione citrato anticoagulante;

- serbatoio di stoccaggio comprensiva di gruppo fifgoo;

- tubazioni e valvole corredo dell'impianto;

- pannello di controllo postazione veterinario.
Le fasi operative che caratterizzano il sistemaradicolta sangue possono essere riassunte in
operazioni pre-operative di raccolta, raccolta sangcontrolli durante la macellazione, fine
macellazione ed operazioni di raccolta. In pardoelle fasi pre-operative prevedono che tutte le
mattine un operatore:

- verifichi che I'impianto di raccolta sia stato lawa sanificato;

- verifichi che la cisterna sia stata svuotata estagriva di acqua lavata e sanificata;

- proceda alla preparazione del citrato aticoagulemseluzione;

- avvii I'impatto di raccolta sangue;

- awvii il gruppo frigorifero della cisterna di stamgygio.
Durante la macellazione viene controllato che haperatura della cisterna di stoccaggio sangue
mantenga la temperatura durante la raccolta trdXgled i 13 °C, che venga erogato sempre il
citrato anticoagulante e che il deflusso nella samevenga sempre correttamente. Alla fine della
macellazione un incaricato rimuove il cestello adtdrattenere I'eventuale sostanza coagulata,
attende il fine lavoro da parte delle autorita saie, procede al lavaggio delle tanichette, prapar

limpianto al lavaggio automatico ed avvia la prdgea del lavaggio CPI. A macellazione terminata
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'autocisterna HRIPO si posizionera al carico e procedera con le opanazli raccolta previa
verifica delle caratteristiche del sangue prodotto.

Attualmente il sangue e ritirato da ditte estemmoi@zzate ai sensi del Reg. 1069/2009.

Altri sottoprodotti di categoria 3 (polmoni, traehefegati, ossa) sono mantenuti in cella fino al
momento del ritiro settimanale e sono destinaimite i propri mezzi a ditte esterne autorizzate ai
sensi del Reg. 1069/2009.

2.5.5 Rifiuti

Le diverse attivita svolte nel sito produttivo danarigine a rifiuti derivanti dalle operazioni di
scarico degli animali (pulizia degli automezzi dleleone di stabulazione), rifiuti derivanti dalla
eliminazione di materiale solido separato dalleglgri negli ambienti di lavorazione e dagli
sgrigliatori degli impianti di depurazione deglifleénti idrici, rifiuti speciali legati a particota
attivita di manutenzione (oli esausti di motorguidi di circuiti refrigeranti, ecc.) e materialé d
imballaggio di detergenti e disinfettanti comumnalte attivita produttive.

La quantita annua di rifiuti prodotti nel 2014 paitata in Tabella 8, insieme ai rifiuti prodota d

ditte esterne operanti all’interno dell'installazeo

Tabella 8- Rifiuti prodotti nel 2014

Denominazione Codice Fase .di Ubicazior!e Modalita qli Quantita Ditta .ch.e.
CER Lavorazione stoccaggio stoccaggio (Kg/anno) effettua il ritiro
Fanghi prodotti 020204 Macellazione AREA Scarrabile - Area | 776.790,00 Caviro
dal trattamento in suini, DEPURATO 13.3, Allegato V, distillerie s.r.1.
loco degli lavorazione RE Autorizzazione s.u.
effluenti carni e
produzione
salumi
Imballaggi in 150103 Imballaggio | Zona esterna In una zona 3.460,00 Cerroni Dino e
legno prodotto finito | appositament| destinata dietro lo figli s.n.c.
o semilavorato| e individuata stabilimento
per lo
stoccaggio
dei rifiuti
Imballaggi in cartal 150101 Imballaggio | Zona esterna| Scarrabile - Area 11.325,00 Cerroni Dino €
e cartone prodotto finito | appositament| 13.2, Allegato V, figli s.n.c.
o semilavorato| e individuata Autorizzazione
per lo
stoccaggio
dei rifiuti
Imballaggi in 150102 Imballaggio | Zona esterna| Nella zona adibita | 10.340,00 SE.AM. s.r.l.
plastica prodotto finito | appositament| alla raccolta rifiuti
o semilavorato| e individuata attinente agli
per lo scarrabili presso
stoccaggio I'area di
dei rifiuti macellazione,
separato e
contraddistinto da
apposita
cartellonisitica -
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Area 13.5, Allegato
V, Autorizzazione
Imballaggi in 150106 Imballaggio | Zona esterna| Scarrabile - Area 50.380,00 SO.GE.PU.
materiali misti prodotto finito | appositament| 13.1, Allegato V, S.P.A
o semilavorato| e individuata Autorizzazione
per lo
stoccaggio
dei rifiuti
Imballaggi 150110* | Manutenziong Zona esterna| Nella zona adibita 335,00 SE.AM. s.r.l.
contenenti residui macchinari e | appositament| alla raccolta rifiuti
di sostanze pulizia e individuata attinente agli
pericolose o pavimentazion per lo scarrabili, separato ¢
contaminati da tali e, (contenitori| stoccaggio contraddistinto da
sostanze vuoti dei dei rifiuti apposita
prodotti per la cartellonisitica -
pulizia) Area 13.6, Allegato
V, Autorizzazione
Apparecchiature | 160214 Apparecchi Nella zona In una zona dietro| 4.538,00 Recupero
fuori uso, diverse osboleti vari adibita alla l'area di Materiali
da quelle di cui raccolta rifiuti macellazione, Quartucci s.n.c.
alle voci da 16 02 attinente agli separato e
09a160213 scarrabili contraddistinto da
apposita
cartellonisitica -
Area 13.6, Allegato
V, Autorizzazione
Toner per stampa 080318 Uffici Adiacente Contenitore 83,00 Ambienta srl
esauriti non agli uffici apposito in cartone
pericolosi amministrativ
i
Materiali non 120199 Manutenzionii  Zona esterna Scarrabile 120,00 Recupero
ferrosi, leghe e appositament Materiali
acciaio inox e individuata Quartucci s.n.c.
per lo
stoccaggio
dei rifiuti
Scarti di olio 130205 Manutenzione Piazzale In un contenitore 300,00 Carbonafta
minerale per straordinaria esterno con vasca di Ecologia srl
motori, ingranaggi infissi raccoglimento
e lubrificatori presso l'area di
macellazione,
separato e
contraddistinto da
apposita
cartellonisitica -
Area 13.6, Allegato
V, Autorizzazione
Ferro e acciaio 170405 Attrezzature  Piazzale Scarrabile - Area | 104.240,00 Recupero
varie obsolete, esterno 13.4, Allegato V, Materiali
gabbie e Autorizzazione Quartucci s.n.c.
carrelli rotti o
dismessi e
quindi non piu
utilizzabili
Tubi fluorescenti | 200121* Neon rotti e Nella zona In contenitori in 25,00 SE.AM. s.r.l
ed altri rifiuti sostituiti adibita alla plastica presso
contenenti raccolta rifiuti I'area di
mercurio attinente agli macellazione,
scarrabili separato e
contraddistinto da
apposita
cartellonisitica -
Area 13.6, Allegato
V Autorizzazione
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Scarti di olio 130205* | Manutenziong Cogeneratore| In contenitori posti  1.530,00 Carbonafta

minerale per Cogeneratore su vasca di raccoltd Ecologia srl
motori,
ingranaggi e
lubrificatori *
Filtri olio * 160107* | Manutenziong Cogeneratore| In contenitori posti 17,00 Carbonafta
Cogeneratore su vasca di raccoltd Ecologia srl
Imballaggi 150110* | Manutenzione| Cogeneratore| In contenitori posti 133,00 Carbonafta
contenenti Cogeneratore su vasca di raccoltd Ecologia srl
residui di
sostanze
pericolose o

contaminati da
tali sostanzé
Assorbenti, 150202* | Manutenzione| Cogeneratore| In contenitori posti 25,00 Carbonafta
materiali filtranti Cogeneratore su vasca di raccoltd Ecologia srl
(inclusi filtri
dell'olio non
specificati
altrimenti)
stracci indumenti
protettivi,
contaminati da
sostanze
pericolosé
Componenti non 160122 | Manutenzione| Cogeneratore In contenitori posti 18,00 Carbonafta
specificati Cogeneratore su vasca di raccoltd Ecologia srl
altrimenti *

Oltre ai rifiuti presenti nella Tabella 8 vengonache prodotti dall'azienda rifiuti identificati dai
seguenti codici CER: 170203 (plastica), 200139sfpta), 160107 (filtri olio).

Gli imballaggi in plastica e gli imballaggi dellaljzia dei locali sono stoccati in big-bag.

Il Gestore dichiara una capacita di stoccaggioaiime complessivo pari a 10°re quantita 5
tonnellate per i rifiuti pericolosi e di 140%® quantita 120 tonnellate per i rifiuti non petas.

Per la pulizia dei pannelli fotovolatici il Gestotea trasmesso, come richiesto dal verbale di
chiusura del 10.5.2015 della visita ispettiva ¢ffeta da Arpa in data 17.03.2015, l'lstruzione
operativa 1034, Rev.0, dalla quale si evince cheanhe tali operazioni non si ha l'utilizzo di

detergenti e la produzione di rifiuti.

2.5.6 Emissioni al suolo
Nel passato non si sono verificati incidenti (saementi per incidenti con contenitori, rottura

impianti, ecc.) che possano far presumere la peasénnquinamenti pregressi.

! Rifiuti prodotti da ditte esterne
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2.5.7 Sistema dei trasporti
| mezzi in entrata allo stabilimento sono dovutiaglprovvigionamento delle materie prime. La
frequenza € giornaliera per quanto riguarda glometzzi per il trasporto dei suini vivi, mentre
I'approvvigionamento delle carni fresche avviemaptite automezzi con cella frigo, con frequenza
settimanale.
| mezzi in uscita, sempre con frequenza giornaligwao dovuti al trasporto dei prodotti finiti (oar
fresche, surgelate e stagionate), che avviene medsaitomezzi con cella frigo, e allo smaltimento

dei sottoprodotti di origine animale.

2.6Sistemi di contenimento/abbattimento

2.6.1 Emissioni in atmosfera
Il Gestore non adotta specifici sistemi di abbagtimo per mitigare eventuali cattivi odori derivanti
dal depuratore, ma ha previsto la possibilita diizaare, nei momenti di punta abbattitori di
sostanze odorigene, nebulizzatori che consentanngtbbare la particella odorigena, facendola
precipitare per terra. Viene prestata particolatenaione nel ridurre al minimo i tempi con cui
avvengono le operazioni che possono provocarezanmento di polveri e cattivi odori, ed inoltre la

zona di stoccaggio € lavata e sanificata ogni e@nadropulitrice rimuovendo i residui organici.

2.6.2 Emissioni in acqua
Nel processo produttivo dell'azienda sono previsti:
- un sistema di contenimento delle emissioni in acgoaposta da un circuito chiuso con
torri evaporative;
- un sistema di abbattimento delle sostanze ingtiinaostituito da un depuratore a
ossidazione biologica.
Le torri evaporative, a servizio degli impiantigioi per il raffreddamento dei gas dei compressori ad
espansione diretta di alcuni reparti del salunofidono dotate di un ventilatore sovrastante che
permette di abbassare la temperatura delle acquafdleddamento con uno sgocciolamento
continuo nella sottostante vasca di raccolta, @mmette le stesse acque nel circuito chiuso.
Pertanto le torri e la rete di raffreddamento aenpressori, non hanno alcun tipo di scarico verso
I'esterno, ma hanno un reintegro del circuito cardesti quantitativi di acqua che viene ad essere
persa per evaporazione. | modesti quantitativi @jua di reintegro vengono preventivamente
trattate con un sistema di addolcimento, al fineah creare specifici sedimenti di calcare in faise

sgocciolamento.
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La depurazione avviene per via biologica con utesia a fanghi attivi tradizionale con decantatore
raschiato. Dai calcoli effettuati dal Gestore di alla nota trasmessa ad ARPA Umbria in data
11/01/2016 (prot. ARPA n. 0003398 del 22/02/201®%)otenzialita dell'impianto di depurazione
e pari a 8.000 A.E. L'impianto e stato potenziatevedendo un sistema di microfiltrazione su
membrane piane immerse al posto della sedimen&fioale: la tecnologia MBR (Membrane Bio
Reactor) consente di svincolarsi dalle carattehstidi sedimentabilita del fango, e quindi dalla
necessita di produrre fiocchi sedimentabili, eliamido i problemi legati alla conduzione dei
decantatori come il controllo della sedimentabitied fango e della sua concentrazione nelle vasche
di ossidazione. Le membrane di microfiltrazioneasorserite in casse in acciaio e collegate tra loro
da una tubazione di estrazione di permeato peraaipne; nella parte inferiore della cassa é
installata una tubazione di insufflazione dell'aci@e serve a garantire un flusso tangenziale sulla
membrana per impedire depositi di materiale orgagidanghi e mantenere pressoché costante la
capacita filtrante del sistema e quindi la porta¢d’'effluente (permeato). In considerazione del
fatto che I'80% del carico da depurare arriva neidiorni di macellazione alla settimana (lunedi,
martedi e mercoledi) e stata predisposta una vaslcaone di capacita tale da consentire una
alimentazione il piu regolare possibile per 7 gioralla settimana; per questo oltre
allammodernamento della linea biologica con meméra stata realizzata una nuova linea di
equalizzazione con vasca da 800 mc utili. Il céildepurazione evolve nelle seguenti fasi:
- sollevamento iniziale,
- separatore solido liquido con compattazione dibfib,
- vasca di accumulo 1 c.a. 340 mc,
- vasca di accumulo 2 c.a. 260 mc,
- vasca di accumulo da 800 mc completa dei sisteqouipaggio e miscelazione,
- denitrificazione in ambiente anossico con inserimetti un controllo del potenziale di
ossidoriduzione Redox,
- ossidazione biologica con potenziamento del sisidiraarazione,
- inserimento di una sonda di misura dellossigenscidito a luminescenza esente da
manutenzione,
- linea di microfiltrazione su membrane con 8 modhdlla fase iniziale in vasca che puo
ospitarne fino a 12,
- scarico del permeato a pressione e portata caatead monitorate in continuo,
- recupero e riutilizzo del permeato nei lavaggi estestalle, camion,
- ricircolo interno in denitrificazione,

- ricircolo del concentrato in testa alla denitrizaane,
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- spurgo automatico del fango ed ispessimento nelrdatore,

- disidratazione del fango con estrattore centrifugo,

- smaltimento del fango disidratato e igienizzato,

- sistema di controllo in continuo dello scarico cdeterminazione dei tenori di azoto

ammoniacale, azoto nitrico e relative segnalazibailarme.
La verifica dimensionale del sistema MBR si basaisa capacita polmone di circa 1400 mc, in
modo tale da inviare alla depurazione un valoresmas giornaliero di carico idraulico di circa 600
mc. La macellazione viene effettuata per tre/qoagtorni a settimana a cominciare dal lunedi; il
volume medio per capo macellato varia da 0,5 anf;% il volume degli effluenti nei giorni di
macellazione varia da 600 a 1000 mc.
Nella relazione tecnica “Depurazione Acque ReflueGestore ha riportato in dettaglio i criteri
dimensionali adottati nelle varie fasi della depivae:

1. Pretrattamento — | reflui dalla linea di macellazione e dai lavaggri, annessi al macello,
arrivano a gravita nella vasca di sollevamento deweo installate due elettropompe
sommergibili che alimentano la microstacciaturavigta con un doppio separatore
centrifugo autopulente. | separatori sono instaifaposizione sopraelevata per permettere
I'accumulo del solido estratto direttamente neisoas di raccolta — smaltimento mentre la
tubazione di uscita permette di alimentare a gaaldtvasca di accumulo esistente della
capacita di circa 300 mc gia attrezzata con aératoriscelatori e pompe di svuotamento —
rilancio. Dalla prima vasca di accumulo si passa s¢conda vasca sia per troppo pieno, sia
per pompa quando il livello della seconda vascaraimimo. Il volume di questa seconda
vasca non é sufficiente a garantire 'accumuloudiiotil carico in arrivo nei tre giorni di
macellazione (necessitano almeno 1200 mc di ca)apier questo motivo € stata realizzata
una nuova vasca polmone con volume utile 800 mrezaihita con un sistema di
miscelazione omogeneizzazione e pompe di rilaneioportata 20-30 mc/h alla prevalenza
di 10 m che alimentano direttamente la vasca didfgazione.

2. Trattamento biologico — La prima sezione del processo biologico é la vadca
denitrificazione, dove si instaurano le condizioni anossiche chenpttono a specifici
batteri facoltativi denitrificanti di attaccare nmadte enzimi le molecole dei nitrati riciclati
dalla successiva vasca ditrificazione che vengono ridotte ad azoto elementare che si
libera nell'atmosfera. | batteri denitrificanti lidzano per il proprio metabolismo 'ossigeno
dei nitrati ed il carbonio organico del liguameuminte.

Tale comparto € collocato a monte del bacino aeooli ossidazione dove si realizza la

nitrificazione dell’azoto ammoniacale; nella vastadenitrificazione € installato un mixer
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sommergibile per garantire 'omogenea miscelazidelerefluo proveniente dall’accumulo
con i nitrati riciclati dalla vasca di ossidazioeedal comparto membrane. Al bacino di
denitrificazione pervengono i flussi del ricircalella torbida aerata (che contengono nitrati)
e i liquami grezzi influenti apportatori di carbonbrganico indispensabile al processo
biologico di denitrificazione. Il processo di depmione a fanghi attivi utilizza dei fenomeni
biologici di sintesi che portano alla rimozioneldedostanza organica ad opera di batteri ed
altri microrganismi unicellulari con produzione pat¢ente di HO e CQ come sostanze di
rifiuto; contemporaneamente nello stadiamdsidazionedella materia organica si verificano
anche dei fenomeni di bioadsorbimento e bioflocolze. Il processo € condotto con valori
di carico del fango molto bassi, ovvero in caredeaubstrato, in modo tale da favorire
I'assimilazione dei materiali organici di riserveepenti nella cellula stessa dei batteri con
fenomeno detto della respirazione endogena.

. Chiarificazione effluente con membrane piane immers — Per la chiarificazione é
adottata la tecnologia della filtrazione tangerziedn membrane piane immerse Kubota. I
ruolo della membrana é quello di agire come barglettiva, che permette il passaggio
della fase acquosa trattenendo la miscela di fadigpartenza (biomassa). Il flusso
tangenziale e assicurato da un’insufflazione d’daeapposite rampe di distribuzione poste
sotto alle membrane. Il chiarificato prodotto, peato, costituisce lo scarico; il concentrato
rimane direttamente nella vasca di ossidazionebgich. Viene utilizzato lo schema Kubota
con delle piastre di microfiltrazione collegate @@o in apposite camere in acciaio inox.
L’acqua depurata (permeato) e scaricata, previosav@tsamento del pozzetto di
campionamento, in corpo idrico superficiale: la tptar del permeato e regolata da
pressostato per mantenere costanti le prestazidiiirdzione nel tempo. Per il lavaggio
chimico delle membrane e utilizzata una soluzionepdclorito allo 0,2 — 0,5. Per la
fornitura dell’'aria al sistema a membrane e pravigha soffiante; dal reattore MBR
(Membrane Bio Reactor) e previsto un ricircolo diixed liquor alla vasca di
denitrificazione con 2 elettropompe centrifugher pestrazione del fango di supero e
prevista una pompa sommergibile a tempo instatiat@omparto MF (MicroFiltrazione).

. Fabbisogno di ossigeno £'ossigeno rappresenta I'elemento vitale del preodsiologico e
deve soddisfare I'esigenza della rimozione di BOesigenza della respirazione attiva ed
endogena del fango. L'ossigeno e fornito mediaiffasbri di aerazione installati a tappeto;
il flusso di aria € garantito con funzionamentopiarallelo di due soffianti esistenti, in

precedenza utilizzate una di scorta all'altra; @&astprevista I'installazione di una nuova
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soffiante come riserva che puo fungere da risemveha alla soffiante utilizzata nelle
membrane.

Defosfatazione —E’ prevista la defosfatazione tramite 'immissiome] reattore biologico,
di flocculanti che determinano la precipitazionenuba degli ortofosfati prodotti con
I'ossidazione; la rimozione del fosforo si ottigmer precipitazione chimica a mezzo di ioni
metallici (ferro).

Fanghi di supero —Per evitare di aumentare la concentrazione olsaari massimi per i
quali il processo puo funzionare, viene estratta guoantitd di fango ed € inviata al
decantatore se utilizzato come ispessitore o diraghte alla centrifuga. Per garantire la
miscelazione ed omogeneizzazione della massa dbfatoccata € inserito un mixer nel
ponte girevole; il fango ispessito & estratto compa monovite e disidratato con centrifuga.
Il fango disidratato attualmente € conferito incdisca poiché presenta una carica batterica

eccessiva per la fertirrigazione.

. Prodotti di additivazione per il funzionamento del depuratore — Sono utilizzati

policloruro di alluminio (20-30 Kg/giorno), polidteolita per addensamento fanghi alla

centrifuga (10 Kg/giorno), ipoclorito di sodio (B@/giorno).

2.6.3 Emissioni sonore

Il Gestore non adotta sistemi di abbattimento.

3. Bonifiche ambientali

Il sito sul quale si trova lo stabilimento non éadmsiderarsi un sito inquinato ai sensi del D.Lgs.

152/06 e smi, in virtu delle specifiche attivitdrapiche precedenti ed in atto. Non esistono, iaglt

registrazioni di incidenti avvenuti che possonoraaisato inquinamento.

Il Gestore possiede una procedura di bonificag@eéidmissione dell'impianto articolata in:

chiusura delle attivita e smaltimento dei prodotti;

decommissioning, rimozione ed eventuale smaltimdetyi impianti;
analisi delle matrici ambientali;

messa in sicurezza o rimozione e smaltimento dgke architettoniche;

ripristino ambientale dell’area.

4. Rischi di incidente rilevante

Sulla base delle sostanze utilizzate per lo svagtm dell’attivita produttiva, il Gestore non e

assoggettato all’applicazione del D. Lgs. 334/%9ne
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5. Sistemi di gestione

Il Gestore ha attivato un sistema di gestione aoméoalla norma UNI EN ISO 9001:2000. Il

gestore si avvale di una procedura per la pulizeam@ficazione (Sanitation Standard Operating

Procedures) denominata SSOP2.

6. Stato di applicazione delle BAT

Le BAT di riferimento sono contenute in:

* Integrated Pollution Prevention and Control (IPPE€)Reference Document on Best

Available Techniques in the Slaughterhouses andnahiBy-products Industries — Final

Draft September 2003;

» Linee Guida per lidentificazione delle migliorideiche disponibili — Categoria 6.4 a)

macelli aventi una capacita di produzione di caeadi oltre 50 tonnellate al giorno,

Decreto Ministero del’lAmbiente, 29 gennaio 200Emanazione di linee guida per

l'individuazione e [l'utilizzazione delle migliorietniche disponibili,

in materia di

allevamenti, macelli e trattamento di carcasse, |geattivita elencate nell’Allegato | del

Decreto Legislativo 18 febbraio 2005, n. 59”

Le BAT sono articolate secondo la classificaziopertata in tabella 9, nella quale sono anche

indicate quelle applicabili allimpianto in esame.

Tabella 9— Migliori Tecniche Disponibili per i macelli

BAT Applicabilita
Buone pratiche di gestione delle tecniche prodeittiv Sl
Riduzione dei consumi di acqua Sl
Controllo degli odori Sl
Controllo del rumore Sl
Controllo emissioni gassose Sl
Trattamenti di depurazione effluenti Sl
Pulizia impianti e locali Sl
Macellazione in generale Sl
Macellazione di animali di grossa taglia Sl
Eliminazione di sottoprodotti animali Sl

Lo stato di applicazione delle singole BAT esanenaei diversi aspetti trattati € riassunto in

Tabella 10.

42



Tabella 10— Stato di applicazione delle BAT

NON NON
BAT APPLICATA APPLICATA APPLICABILE IN PREVISIONE NOTE
1.1 BUONE PRATICHE DI GESTIONE DELLE TECNICHE PRODUTIVE
Attivazione di un preciso programma di gestione i@miale
(EMAS, ISO 14001 o aziendale ma basato sugli spegstipi dei X
modelli citati)
Attivazione di un corrispondente programma di atldesento e X
sensibilizzazione del personale
Utilizzazione di un programma di manutenzione ditabi X
Applicato solo breve
immagazzinamento dei
Immagazzinamento breve dei sottoprodotti animabgsibilmente sott?prodotfu ammall.\la
loro refrigerazione X refngerazione non &
necessaria poiché i
sottoprodotti vengono
allontanati in giornata
1.2 RIDUZIONE DEI CONSUMI DI ACQUA
Installaz_lone di misuratori di acqua Su ciascun jarto prod_uttlvo PRESCRIZIONE 6 -
e/o su ciascuna macchina, ovvero attivazione distema di X . .
> ; . . ) o Risorse idriche
monitoraggio e misurazione dei consumi d’acqua
Separazione delle acque di processo dalle altre X
Riutilizzo delle acque di raffreddamento e dellqudelle pompe X
da vuoto
Eliminazione dei rubinetti a scorrimento e manuiene di X
guarnizioni di tenuta in rubinetteria, servizi igiei, ecc.
Impiego di idropulitrici a pressione X
E’ previsto |l
Applicazione agli ugelli dell'acqua di comandi stpila X completamento delle
installazioni
Effettuazione della prima pulizia a secco degliiamp e
applicazione alle caditoie sui pavimenti di trapgpaimovibili per la X

separazione dei solidi

Progettazione e costruzione dei veicoli e delleeatature di carico
e scarico in modo che siano facilmente pulibili

Sono utilizzati mezzi
autorizzati dall’ASL non
di proprieta del Gestore
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NON

NON

BAT APPLICATA APPLICATA APPLICABILE IN PREVISIONE NOTE
1.3 CONTROLLO DEGLI ODORI
Trasporto dei sottoprodotti in contenitori chiusi X
Si applica solo negli
Chiusura delle zone di scarico dei sottoprodotti X stabilimenti di
lavorazione sottoprodott]
Installazione di porte autochiudenti in tutti i eep dello Si appl!ga SO'Q negl'
" . . . . X stabilimenti di
stabilimento di lavorazione dei sottoprodotti . i
lavorazione sottoprodott]
Lavaggio frequente delle aree di stoccaggio deeradt X

1.4 CONTROLLO DEL RUMORE

Controllo del rumore

X

1.5 CONTROLLO EMISSIONI GASSOSE

Sostituzione dei combustibili liquidi con gas naferper il
funzionamento degli impianti di generazione deboal

X

1.6 TRATTAMENTI DI DE

PURAZIONE EFFLUENTI

Prevenzione della stagnazione di acqua, eliminazmeventiva de
solidi sospesi attraverso l'uso di griglie, elimam@ne del grass
dall'acqua con appositi trattamenti meccanici, dsan flottatore
possibilmente con [Il'aggiunta di flocculanti, perulteriore
eliminazione dei solidi (trattamenti chimico — @B

O

Uso di una vasca di equalizzazione delle acque adirico,
sovradimensionamento della capacita di stoccaggite dcque dj
scarico, prevenzione dell’emissione di odori e gaamenti dalle
vasche di trattamento delle acque di scarico

Trattamenti biologici sulle acque di scarico petithinazione di
BOD, COD

Trattamenti sulle acque di scarico per I'elimina®ali azoto e
fosforo

Eventuale trattamento terziario ed effettuazionerdiegolare piand
di monitoraggio della qualita degli effluenti
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NON

NON

BAT APPLICATA APPLICATA APPLICABILE IN PREVISIONE NOTE
1.7 PULIZIA IMPIANTI E LOCALI
Controllo delle quantita di acqua e di detergenpiegati X
Selezione dei detergenti impiegati X
Allo stato attuale il
Gestore non ha
individuato possibili
Selezione e preferenza di disinfettanti non cldrura X prodotti sostitutivi che
garantiscano le opportun
condizioni igienico
sanitarie
1.8 MACELLAZIONE IN GENERALE
Il Gestore dichiara che |
Pulizia a secco dei mezzi di trasporto degli aniwial prima del quantita delle del_e2|9n|.(
| : X insignificante poiché gl
avaggio N -
animali sono a digiuno
almeno da 12 ore
Lavaggio dei mezzi di trasporto con getti d'acquaessione X
comandati da pistola
Raccolta continua di sottoprodotti secchi e sepagatoro, in
combinazione con sistemi di ottimizzazione delkecodte di X
gocciolamento e sangue
Prima pulizia a secco dei pavimenti delle sale dceflazione e X
sezionamento
Esclusione di tutti i rubinetti non necessari déiiea di X
macellazione
Isolamento delle vasche di sterilizzazione deiediblt X
Non applicata a causa
delle forti richieste di
energia per il
.. . , . . congelamento e il
Miglioramento della gestione dell’energia, in geatere negli X mantenimento della carr

impianti di refrigerazione in particolare

e il riscaldamento
dell'acqua per la
sterilizzazione degli
impianti e degli attrezzi
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NON NON
BAT APPLICATA APPLICATA APPLICABILE IN PREVISIONE NOTE
Controllo e ottimizzazione del circuito dell’ariaropressa X
Applicare in caso di
modifiche sostanziali
nelle macchine della linea
Pulizia Cleaning in place (CIP) X di macellazione e nei
circuiti di passaggio dei
fluidi di nuova
installazione
1.9 MACELLAZIONE DI ANIMALI DI GROSSA TAGLIA
Interruzione dell’alimentazione degli animali alnoet? ore prima X
della macellazione
Installazione di abbeveratoi con apertura comandiaddi animali X
nella zona di stabulazione
| maiali non vengono
Docciatura temporizzata dei maiali durante la debane X lavati durante la
stabulazione
Il Gestore dichiara che
tempi di sosta dei suini
nelle stalle sono molto
Pulizia a secco del pavimento delle zone di stalute e passaggio X brevi ed inoltre la
degli animali seguita dal lavaggio guantita delle deiezioni ¢
insignificante poiché gl
animali sono a digiuno
almeno da 12 ore
Ottimizzazione delle operazioni di dissanguamergogolta, Applicare in caso di
stoccaggio del sangue con I'allungamento dellaalidie X modifiche sostanziali
macellazione e quindi della raccolta del sanguesgecciolamento
Il sangue per caduta v3
nella vasca di raccolta e
Uso di spatole per la raccolta periodica del sarsglie tramogge X poi mediante pompa é

inviato al contenitore
esterno
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NON NON
BAT APPLICATA APPLICATA APPLICABILE IN PREVISIONE NOTE
E’ possibile prevedere la
copertura con palline di
Isolamento e copertura delle tradizionali vaschaaylia calda X . plastica
Applicare isolamento
delle vasche in caso di
modifiche sostanziali
Applicazione di un sistema di controllo automatites livello delle X
vasche di scottatura
Scottatura a condensazione del vapore (scottatutizale) X App_ll_care N €aso .dl.
modifiche sostanziali
Ricircolo delle acque di lavaggio prima della sattta X Non_ a_ppl_|cata per motiv
igienico sanitari
Ricircolo delle acque di scottatura all'internoldedtessa macching X Non applicata per motiv
depilatrice igienico sanitari
Sostituzione delle docce di lavaggio e depilaziaseorrimento cor X
ugelli orientabili
Installazione nella flambatrice di interruttorietiogazione del gas X
che interrompano I'erogazione in assenza di “ca&as
Riutilizzo dell'acqua di raffreddamento dopo flanira X Non. appl_mata per motiv
igienico sanitari
Riutilizzo dei fumi della macchina flambatrice pler L'erogazione della
. \ X flamma a gas é
preriscaldamento dell'acqua ;
temporizzata
Sterilizzazione della sega in una vaschetta coilidlj@acqua calda La Pega e_st.er|l|zz.ata co
oot ; X I'idropulitrice a fine
anziché in bagno di acqua calda corrente .
giornata
Controllo e riduzione allo stretto necessario delb di acqua per la Non e ut_|I|zzata acqua pg
X . i : X la movimentazione dei
movimentazione dei visceri . ;
visceri
Non applicata poiché il
pacchetto intestinale viene
Svuotamento a secco degli stomaci e dei visceri X sminuzzato e lavato pe

poter essere smaltito cor
sottoprodotto di categori

ne

D
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NON NON
BAT APPLICATA APPLICATA APPLICABILE IN PREVISIONE NOTE
Il pacchetto intestinale
viene tritato, lavato e
Riduzione del consumo di acqua nel caso di lavaggiasporto sgocm_olato: lacqua &
- o X convogliata al depurator
degli intestini con acqua T
mentre la parte solida &
raccolta nello scarrabile
dei sottoprodotti
Il Gestore non ha preso
considerazione la
possibilita di applicare
Trattamento mediante DAF (Dissolved air flotatog)le acque di X tale trattamento poiché
lavaggio degli intestini non sono emerse
particolari problematiche
legate al refluo in uscita
depuratore
Stoccaggio a medie temperature delle pelli bovingiee e X Si applica nei macelli
lavorazione immediata (8 — 12 ore) bovini e ovini
Salatura in zangola di pelli di ovini macellati X Si at;))pll_cg nel T“‘."‘CG”'
ovini e ovini
1.10 ELIMINAZIONE DI SOTTOPRODOTTI ANIMALI
Raccolta in continuo e differenziata dei divergi di sottoprodotti X
(da iniziare naturalmente nei macelli)
Stoccaggio temporaneo, movimentazione e inviolialée di Si _apphca TQ’Ok.) nelle
- : . ) o installazioni di
lavorazione dei sottoprodotti da effettuare in eoitori e tunnel X : .
O lavorazione dei
chiusi .
sottoprodotti
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Tutto quanto sopra premesso e considerato, si prapdi:

riesaminare, ai sensi e per gli effetti dell’art92octies del D.Lgs. 152/06 e s.m.i., 'Autorizzaro
Integrata Ambientale relativa all'esercizio dell’stallazione IPPC ubicata in Localita Pistrino,
via della Liberta n° 50, nel Comune di Citerna, icui viene svolta la seguente attivita elencata
all'allegato VIII, parte 1l del D. Lgs. 152/06 e g1.i.:

Attivita IPPC 6.4. a)- Funzionamento di macelli aventi una capacitmiduzione di carcasse di

oltre 50 Mg al giorno.

Di dare atto che I'’Autorizzazione Integrata Ambadatsostituisce ad ogni effetto le autorizzazioni

previste dall'allegato IX Parte Il del D.Lgs 152/@6smi.

Di far salvo gli adempimenti del Gestore previdtiaat. 29-decies del D.lgs. 152/06 e smi ed in

particolare quanto previsto al comma 1.
Al fine di consentire l'attivita di controllo da pie degli Enti preposti, il Gestore dell'impianto
deve fornire tutta I'assistenza necessaria pervolgmento di qualsiasi verifica tecnica relativa

all'impianto, per prelevare campioni e per raccagk qualsiasi informazione necessaria.

Sulla base di quanto sopra considerato, in rifemeealle normative applicabili al complesso in

oggetto e sulla base delle linee guida delle MTBeattore si ritiene di prescrivere quanto segue.
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PRESCRIZIONI GENERALI SITO IMPIANTISTICO IPPC

1. E fatto obbligo al Gestore di custodire la preseatgorizzazione, corredata di una copia di
tutta la documentazione trasmessa in allegato sdiinza di autorizzazione integrata
ambientale presso il sito impiantistico IPPC. Liakazione dovra essere conforme, nelle
varie sezioni, alla documentazione allegata allam@mda di rinnovo e alle eventual
integrazioni consegnate.

2. E fatto obbligo al Gestore di dotare le diverseisezimpiantistiche dell'installazione di
adeguata cartellonistica con I'indicazione delliaita svolta.

3. All'ingresso del sito deve essere posto un cartilideguate dimensioni nel quale indicare il
tipo di impianto, il nominativo del soggetto respahile della gestione, il numero di telefono,
gli orari di apertura, nonché specificato il diveetli accesso a personale non autorizzato.

4. E fatto obbligo al Gestore di comunicare ai Vigiél fuoco e allARPA Umbria un numero di
riferimento per eventuali comunicazioni di emergenz

5. E’ fatto obbligo al Gestore di rinnovare, al momerdella sua scadenza, il Certificato di
Prevenzione incendi per tutte le attivita previatéinterno del sito, di attenersi al rispetto
puntuale delle prescrizioni relative, di assicurare buon funzionamento del sistema
antincendio con I'esecuzione delle verifiche peicbd di legge e tenuta del Registro previsto
dalla normativa vigente in materia.

6. Ogni modifica gestionale e/o dei presidi e delléivéd anti-inquinamento deve essere
preventivamente comunicata all’Autorita Competefdéta salva la necessita di presentare
nuova domanda di autorizzazione nei casi prevaitilitolo Il bis del D. Lgs 152/06 e s.m.i.,
guale modifica sostanziale.

7. Il Gestore deve eseguire una valutazione prelimerdel rischio di contaminazione del suolo
e delle acque seguendo la procedura di cui all'gdl® | del D.M. n. 272 del 13 novembre
2014, per verificare la sussistenza dell’obbliggpdesentazione all’autorita competente della
Relazione di riferimento sullo stato di qualita delolo e delle acque sotterranee (all’art. 5,
comma 1, lett. v-bis, del D.Lgs. 152/2006), premetdne gli esiti all’autorita competente
entro 6 mesidal rilascio della presente autorizzazione.

8. Qualora gli esiti della procedura di cui all’Allega | del D.M. n. 272 del 13 novembre 2014
indichino I'obbligo di presentare la Relazione derimento, il Gestore e tenuto a presentare
tale Relazionegntro 12 mesdal rilascio della presente autorizzazione.

9. A seguito dell’esame della documentazione presemtiasensi dei punti 7 e 8 del presente

capitolo, potranno essere disposti ulteriori e gfiec approfondimenti ai fini della
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validazione della Relazione stessa come previstitada 29-ter, comma 1, lettera m), del

D.Lgs. 152/06 e programmati controlli periodici ssuolo e sulle acque sotterranee ai sensi

dell’art. 29-sexies, comma 6-bis, del D.Lgs. 152/06

10. Al momento della cessazione definitiva delle aéjvl Gestore deve trasmettere all'A.C. e
ad ARPA Umbria il piano di dismissione dell'instaiione, contenente una valutazione dello
stato di contaminazione del suolo e delle acquéesainee da parte di sostanze pericolose
pertinenti (come definite all'art. 5, comma v-oededel D.Lgs. 152/06 e s.m.i.) usate,
prodotte o rilasciate dall’installazione e una dasmne degli interventi necessari ai sensi
dell'art. 29-sexies, comma 9-quinques, del D.LgS52/A6, per rimediare ad eventuali
fenomeni di inquinamento conseguenti alle attigitdorizzate. Il Piano di dismissione dovra
inoltre indicare le modalita e le tempistiche r@at alle operazioni conseguenti alla
cessazione dellattivita produttiva (ad esempio: astellamento impianti, svuotamento
serbatoi, smaltimento di tutti i rifiuti presentielliinstallazione, ecc.), al fine di evitare
fenomeni di inquinamento.

11. E’ fatto obbligo al Gestoreentro 180 giorni dal rilascio dell’AlA di dettagliare in un
Manuale Operativo (MO) le procedure di gestione I'tiepianto completo di tutte le
informazioni utili all'identificazione e alla condione dello stesso. Tale manuale dovra
riguardare tutte le sezioni impiantistiche del siRPC. Il Manuale Operativo deve contenere
in particolar modo:

- elenco delle apparecchiature, dei mezzi, dei sistdmcontrollo, dei sistemi di
misurazione e dei presidi ambientali del sito ri@mdo casa costruttrice, funzione,
periodicita delle tarature, il piano di manutenzeordinaria programmata e un registro
dei controlli effettuati;

- un registro dei controlli, da effettuarsi con fremnza semestrale sullo stato di usura di
tutti i contenitori fissi e/o mobili, lo stato deianali di evacuazione dei liquidi, dei
pozzetti e delle vasche di raccolta, lo stato detyperture dagli agenti atmosferici, lo
stato di funzionamento delle attrezzature di prommtervento, lo stato delle aree di
deposito, lo stato delle pavimentazioni e del méntieaminoso dei piazzali interessati dal
transito degli automezzi;

- procedure operative di gestione dell'impianto;

- l'organigramma con le rispettive funzioni del pemate che provvede alla gestione
dell'impianto con il piano di formazione del persoe

- procedure operative di sicurezza,
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- il Piano di Emergenza comprendente il Registro dégtidenti dove annotare gli
eventuali interventi a seguito di sversamenti aeotdli od incidenti potenzialmente
pericolosi per 'ambiente;

- Piano degli Odori;

- il Piano di dismissione e ripristino ambientale pler fruibilita del sito a chiusura
dell'impianto secondo la destinazione urbanistiefi’drea.

12. E’ fatto obbligo al Gestore di predisporre ed insernel Manuale Operativo, un piano
dettagliato relativo alla gestione degli odori cimglichi:

- le piu importanti attivita che producono odori edergenti di odore;

- 1 sistemi utilizzati per ridurre le emissioni osneog;

- 1 criteri ed i sistemi utilizzati nelle fasi di stcaggio e movimentazione dei sottoprodotti
di origine animale e di altre sostanze che possessere fonte di odori;

- le azioni da intraprendere in caso di eventi anolin@ di condizioni che possono
generare problemi di odori;

- registro delle segnalazioni reclami ricevuti e aradim riscontrate durante 'esercizio
dell'impianto.

13. E fatto obbligo al Gestore in caso di emergenzaianthle o in caso di incidenti di seguire
le modalita e le procedure definite dal Piano didtgenza allegato al Manuale Operativo, e
di attivarsi ai sensi del D.Lgs 152/06 Parte I\okit V. Inoltre qualsiasi revisione o modifica
dei Piani di Emergenza dovra essere comunicataAatbrita Competente e allARPA
Umbria entro i 30 giorni successivi alla modifica.

14. La gestione operativa dellimpianto deve esserédatfh a persone fisiche tecnicamente
competenti.

15. Il Gestore deve definire ed implementare opportprecedure di controllo e verifica del
comportamento dei fornitori (specialmente autotsgtori) che permettano di prevenire
situazioni di impatto ambientale interno/esterndoastabilimento (rumore, inquinamento
atmosferico).

16. In caso di incidenti o eventi imprevisti che ingidain modo significativo sul’ambiente il
Gestore é tenuto al rispetto dell’art. 29-undecimnma 1 del D.Lgs 152/2006 e s.m.i..

17. 1l Gestore dovra definire procedure ed istruziopeoative documentate rispetto alle attivita
di manutenzione ordinaria e straordinaria degli i@pti di abbattimento. In particolare
'elenco degli organi e dei componenti da contradlae/o sostituire e la frequenza del

controllo e/o della sostituzione dovranno trovacerispondenza nelle indicazioni fornite dal
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costruttore dell'impianto nel relativo manuale digzione, d’'uso e manutenzione (che dovra
essere sempre tenuto a disposizione dell’Autoiitaahtrollo);

18. Il Gestore deve mantenere attiva I'lstruzione Opeea I034 relativa alla pulizia dei
pannelli fotovoltaici e garantire relativa formazie del personale interessato.

19. Il Gestore deve mantenere attiva I'lstruzione Opigen IO35 relativa alla gestione di
eventuali sversamenti accidentali di carburanteaeagtire relativa formazione del personale
interessato.

20. Il Gestore deve garantire la perfetta integrita delcino di contenimento del serbatoio di
gasolio e del cordolo di contenimento realizzatbcsunfine della pavimentazione.

21. La gestione della logistica attuale e degli spazie2 depositi della materie prime in senso
stretto e dei rifiuti deve avvenire in maniera tad@ attuare misure di prevenzione e
protezione dell'inquinamento.

22. 1l Gestore deve effettuare il controllo delle quentli acqua e di detergenti impiegati nella
pulizia impianti e locali, selezionando gli steesn preferenza, ove possibile, di disinfettanti
non clorurati.

23. Effettuare la raccolta continua di sottoprodotticsbi e separati tra loro, in combinazione
con sistemi di ottimizzazione delle raccolte digiolamento e sangue.

24. Effettuare la prima pulizia a secco dei pavimemdiel sale di macellazione e sezionamento.

25. Le sostanze chimiche utilizzate devono essereaoat aree apposite ben identificate e
delimitate con platea in calcestruzzo e pozzettiralicolta di eventuali sversamenti
accidentali.

26. Il Gestore dovra implementare una specifica di @sso per il campionamento delle varie
matrici (scarichi, acque sotterranee, rifiuti, ecg.con relativa formazione, da utilizzarsi nei
casi in cui il campionamento non venga effettuagopérsonale qualificato dei laboratori
terzi incaricati ma da personale della ditta. Laesfica dovra comprendere, tra l'altro, il
dettaglio dei contenitori e attrezzature utilizzapeer le diverse prove, i metodi di
campionamento, le modalita di trasporto ed i verldakcampionamento.

27.1 sottoprodotti di origine animale devono esserstigiesecondo quanto disposto dal Reg. CE
1069/2009.

28.11 Gestore € tenuto al rispetto di quanto previgi@ Regolamento Europeo 166/2006 e dal
DPR 157/2011 relativi al registro europeo delle ssmni.

29.Dovra essere presentato, al Servizio Igiene e &aRitbblica della USL competente per

territorio, il piano annuale di derattizzazione ssitifestazione.
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PRESCRIZIONE 1 - Emissioni in atmosfera

Emissioni Puntuali

Le emissioni convogliate in atmosfera derivano esehmente dai bruciatori delle caldaie a
metano per la produzione di acqua calda e dal cegatore, gestito da una ditta esterna, per la
produzione di energia.
Devono essere rispettate comunque le seguenterjaienc
1. | punti di emissione devono essere contraddisti@idiante opportuna cartellonistica;
2. La quota di sbocco dei camini dovra superare diexim 1 metro la linea di colmo del tetto.
Per le emissioni che generano comprovati fenomemalestia, in particolare, la quota di
sbocco dovra di norma superare di almeno 3 mettinaa di colmo del tetto e comunque 1

metro la linea di colmo del tetto di ogni edificiel raggio di 30 metri.

| punti di emissione in atmosfera, anche se norgsttiga controllo, sono riportati in Tabella 11.
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Tabella 11-Descrizione punti di emissione

Dimensioni
Durata media| Frequenza ) )
Punto ) Valore Portata o Temperatur camino (m) Impianto
o Provenienza o u.m. 3 nelle 24h emissione )
Emissione emissione (Nm/h) a (°C) ) L | L | abbattimento
(hig) (99/a) h | dia
112
Art. 272 del D.Lgs. 152/06 e s .m.i — Lettera ggljadparte | dell’allegato 1V alla parte quinta del
El Cogeneratore (M1) D.Lgs. 152/06
E2 Caldaia (C1-Salumificio) Non soggetto ad autoaizone, Art 282, Titolo Il, parte V D.Lgs 152/2G08mi
E3 Caldaia (C2-Macellazione) Art. 272 del D.Lgs. 152/06 e s .m.i — Lettera del)edparte | dell’allegato IV alla parte quinta del
D.Lgs. 152/06
E4 Caldaia (C3-Macellazione) Art. 272 del D.Lgs. 152/06 e s .m.i — Lettera del)edparte | dell’allegato IV alla parte quinta del

D.Lgs. 152/06

55



Emissioni Diffuse

3. L’attivita dell'impianto deve essere condotta in dootale da evitare la formazione di

emissioni diffuse in ogni comparto produttivo, artpa dalla fase di stabulazione,

controllando le emissioni diffuse dovute alle pahdegli stoccaggi, alla volatilizzazione di

vapori da vasche e da recipienti aperti, ai roveseenti e alla manipolazione dei liquidi (in

particolare nella fase di rabbocco del sistemaadirigerazione), le emissioni che sfuggono da

prese d’aria, da porte aperte degli edifici, daizzoe le perdite da valvole e raccordi.

4. 1l Gestore in linea con lo stato dell’arte in maiersecondo la configurazione del complesso

industriale e le criticita riscontrate deve proceedgal fine di ridurre la diffusione di odori, a:

immagazzinamento breve dei sottoprodotti animahi eeentuale refrigerazione qualora
tali sottoprodotti non vengano allontanati in giara,

trasporto dei sottoprodotti in contenitori chiusipsi come previsto dal Regolamento
1069/2009. Il Gestore deve mantenere attiva I'wvne Operativa 1033 relativa alla
verifica della perfetta integrita degli scarrabgia in entrata che in uscita utilizzati per lo
stoccaggio ed il trasporto dei sottoprodotti digirie animale.

lavaggio frequente delle aree di stoccaggio deiogwodotti per evitare lo sviluppo di
alterazioni microbiche con conseguente maggior pmbahe di odori: il piano di pulizia
deve interessare tutte le superfici di strutturedie impianti, pavimenti, corsie di
passaggio dei mezzi di trasporto;

copertura del cassone di raccolta dei fanghi prdéidaoiall'impianto di depurazione

successivamente al completo riempimento dellostess

5. Il Gestore, in ottemperanza agli adempimenti ptéval DPR 15 febbraio 2006, n. 147, é

tenuto a:

custodire un libretto d’'impianto conforme all’allatp | del DPR 15 febbraio 2006, n.
147 nel quale verranno registrate tutte le eventoglerazioni di recupero e di riciclo
delle sostanze controllate contenute nei circuitgdriferi effettuate con dispositivi
conformi alle caratteristiche e nel rispetto deflerme tecniche stabilite dalla norma 1SO
11650;

controllare periodicamente la presenza di fughe pdir impianti con una carica
frigorifera superiore ai 3 Kg: la frequenza dei ¢aolli deve essere annuale per impianti
con un contenuto refrigerante superiore a 3 Kg mfariore a 100 Kg e semestrale per
impianti con carica frigorifera superiore ai 100 Kg

registrare tutti i risultati delle ispezioni neldietto d'impianto di cui all’art. 3, comma 2
del DPR 15 febbraio 2006, n. 147,
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6. Il Gestore, in ottemperanza agli adempimenti predial DPR 43/2012 e tenuto a presentare
al Ministero dell’ambiente e del mare entro il 31lagpio di ogni anno una dichiarazione
contenente informazioni riguardanti la quantitaetnissioni in atmosfera dei gas fluorurati

relativi allanno precedente sulla base dei datntenuti nel relativo registro d'impianto.

PRESCRIZIONE 2 - Emissioni in acqua

Reflui domestici

| reflui domestici dovranno essere inviati al degiare a servizio dello stabilimento.

Reflui industriali

Si autorizza lo scarico in uscita dal depuratorerfdminato P1) che confluisce in collettore a cielo

aperto, limitrofo e tributario al Torrente Sovara.

Lo scarico dell'impianto dovra rispettare i seguidirhiti di emissione:
- 1 limiti di cui alla Tab. 3 dell’allegato 5 alla qrte 1l del D.Lgs. 152/2006 e smi (su
campioni medi ponderati) per lo scarico in acqueticiali, ad eccezione dei parametri
fosforo totale e azoto totale per i quali dovranassere rispettati i limiti piu restrittivi
indicati nella nota 2-bis della tabella 3 della D& n.424 del 24/04/2012.

Si autorizza lo scarico in acque superficiali dedlestanze pericolose Rame e Zinco di cui alla Tab.
5 dell’allegato 5 alla parte 11l del D.Lgs. 152/26@ smi con il rispetto dei limiti di cui alla TaB.

del medesimo allegato.

Qualora dagli accertamenti effettuati dall’Autori@di controllo o dagli autocontrolli effettuati dal
titolare dello scarico, emerga la presenza di uttersostanze pericolose al disopra del limite di
rilevabilita ed entro i valori limite di emission titolare dello scarico dovra presentare entr80L
giorni all’Autorita competente una richiesta di auizzazione per lo scarico di sostanze pericolose.
Tale richiesta non deve essere presentata perduti casi in cui la sostanza pericolosa rilevata
sia gia presente nelle acque di approvvigionamemtooncentrazioni confrontabili con quelle

rilevate nello scarico.
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Autocontrolli del Gestore

1. Deve essere effettuato un controllo semestraleepagido un campione dell’acqua di scarico
per la determinazione dei seguenti parametri: pBinducibilita, idrocarburi totali, BODS5,
COD, azoto nitrico, azoto nitroso, azoto ammoniacazoto totale, solfati, cloruri, cloro
attivo libero, tensioattivi totali, fenoli, fosfortotale, rame, zinco, grassi e olii animali
elvegetali, solidi sospesi totali, Escherichia Ctdst di tossicita acuta.

2. Le date in cui verranno effettuati i controlli sestrali dovranno essere comunicate con
almeno 15 giorni di anticipo all’A.C. e ad ARPA Unabtramite PEC. Il Gestore, entro 48h
dall'acquisizione delle certificazioni analiticheelle misure, dovra trasmettere tramite PEC
allA.C. e ad ARPA Umbria, le certificazioni anatite relative ad eventuali superamenti
rispetto ai limiti prescritti. Le certificazioni alitiche conformi ai limiti prescritti dovranno
essere disponibili presso il sito, a disposiziomgldorgani di controllo e i relativi risultati
dovranno essere riportati nel Piano di Monitoraggdontrollo.

3. Il Gestore deve mantenere in funzione lo strumentegistrazione dei volumi delle acque
scaricate ed il campionatore automatico, refrigeraton autosvuotante, delle acque reflue
all'uscita del depuratore.

4. 1l Gestore e tenuto a mantenere attivo e regolatedéanzionante il sistema di controllo in
continuo dei parametri azoto ammoniacale ed azatdaca all'uscita dellimpianto di
depurazione per la verifica della reale efficiendall’impianto. || Gestore & tenuto ad
installare,entro 120 giorni dal rilascio dell’AlIA un sistema di acquisizione e salvataggio dei
dati relativi al monitoraggio in continuo dei paratni azoto ammoniacale ed azoto nitrico, e
prevedere un dispositivo di segnalazione di allarahesuperamento del valore di soglia
prestabilito e garantire il prelievo di un aliquot@ campione di scarico accessibile al solo
organo di controllo. Dovra essere definita speciffgrocedura operativa per la gestione del
sistema di controllo in continuo.

5. L'impianto di trattamento delle acque reflue degsexe condotto e controllato da personale
specializzato e mantenuto sempre in regolare effza garantendo la corretta manutenzione
e gestione dellimpianto di depurazione secondontugrevisto dalla ditta costruttrice.
Eventuali disfunzioni o interventi di manutenziatr@ordinaria che comportino il fermo ed il
successivo riavvio del trattamento dovranno essEm@unicati tempestivamente ad Arpa
Umbria, al fine della eventuale adozione di misdrattenuazione.

6. Tutti gli strumenti di monitoraggio e misura devoassere mantenuti in perfetto stato di
efficienza e sottoposti a periodici controlli dinzionalita secondo l'apposita procedura

operativa, concordata con ARPA Umbria, che defmilc modalita di calibrazione/taratura
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dei sistemi di monitoraggio in continuo, le modaldi intervento in caso di allarme degli
stessi e le modalita di trasmissione del sistenelldime.

7. Devono essere mantenuti accessibili ed ispezionBibipianto di trattamento, il pozzetto
finale ubicato immediatamente a monte dello scagdgpunti di ispezione specifici dei vari
reparti prima dell'immissione nell'impianto di de@zione; deve essere consentito I'accesso
per ispezioni, verifiche e controlli, in qualsiasra e in qualsiasi periodo dell’anno, al

personale degli enti di controllo.

Acque reflue di dilavamento

Le acque reflue di dilavamento dei piazzali retanst o stabilimento riguardanti le platee degli
scarrabili, le platee lavaggio autocarri e le ardemaggior carico in cui potrebbero riscontrarsi
sostanze inquinanti conseguenti le acque meteoraipeelle provenienti da operazioni di pulizia

devono essere inviate in testa al depuratore

Acgue meteoriche

Tutte le acque meteoriche, non contaminate, vengomate in pubblica fognatura.

Metodi di riferimento per il campionamento e I'anai delle emissioni in acqua

Per ogni misura di inquinante e/o parametro di rmifleento deve essere reso noto dal
laboratorio/sistema di misura, l'incertezza estedal metodo utilizzato per la misura, con un
coefficiente di copertura pari a P95%. Qualora néwsse indicata l'incertezza della misura
eseguita si prendera in considerazione il valoreahisto della misura per il confronto con il limite

stabilito.

Per la verifica possono essere utilizzati metodnmati, anche emessi da Enti di normazione, quali:
- Metodiche previste nel Decreto 31 gennaio 2005 “Bamone di linee Guida per

'individuazione e l'utilizzazione delle migliorietniche disponibili, per le attivita elencate
nell'Allegato | del D.Lgs n.372/99",

Manuale n. 29/2003 APAT/IRSA-CNR

UNI/Unichim/UNI EN

- 1ISO

ISS (Istituto Superiore Sanita)

Standard Methods for the examination of water arabtewater (APHA-AWWA-

WPCF).
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In relazione a quanto sopra indicato, é fatto sathe indipendentemente dalla fonte o dal contesto
in cui il metodo viene citato o indicato, deve esssempre presa a riferimento la versione piu
aggiornata.

Parimenti, la stessa valutazione deve essere fattardine all’emissione di un nuovo metodo
emesso dall’Ente di normazione e che non viene reenggepito in tempo reale dai riferimenti
normativi.

| metodi utilizzati alternativi e/o complementan @etodi ufficiali devono avere un limite di
guantificazione (LQ) complessivo che non ecceddOio del valore limite stabilito. In casi
particolari l'utilizzo di metodi con prestazioni geriori al 10% del limite devono essere
preventivamente concordati con I'’Autorita competemtArpa Umbria.

| rapporti di prova relativi agli autocontrolli dexno riportare, insieme al valore del parametro
analitico, il metodo utilizzato e la relativa inceeza estesa (P95%), I'esito analitico e le cordizi

di assetto dell'impianto, se pertinenti, duranteskcuzione del prelievo.

Per quanto concerne i metodi presentati dal laborat di riferimento nel Piano di Monitoraggio,
si ribadisce che al momento della presentazioneajgorti di prova relativi a quanto previsto nel
Piano stesso, dovra essere data evidenza delliezea estesa associata al dato analitico. Si
rammenta altresi che l'incertezza estesa deve essmmpatibile con i coefficienti di variazione

(Cv) di ripetibilita indicati nei Metodi ufficiali.

PRESCRIZIONE 3 - Inquinamento acustico

Relativamente alle emissioni acustiche prodottdedsbrgenti fisse e mobili presenti all’interno
del sito IPPC si prescrive quanto segue:

1. dovranno essere rispettati i limiti assoluti di esgione ed immissione di cui al Decreto del
Presidente del Consiglio dei Ministri del 14 noveenld997 “Determinazione dei valori
limite delle sorgenti sonore”;

2. In caso di modifiche all'interno del sito e comuequgni 3 anni dal rilascio dell’AlA, il
gestore dovra presentare all’Autorita CompetentealeComune di Citerna una verifica
dellimpatto acustico, nel rispetto delle disposizi della Legge 26 ottobre 1995, n. 447 e
delle disposizioni regionali. In caso si accertsilperamento dei limiti, la valutazione dovra
riportare gli accorgimenti previsti per il contenanto delle emissioni acustiche, nonché la
stima della loro efficacia in termini di abbattimendei livelli di rumore con la tempistica

degli adeguamenti.
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PRESCRIZIONE 4 - Rifiuti

Deposito temporaneo

1.

Il Gestore deve ottemperare, nelle gestione debsiép temporaneo dei rifiuti al rispetto
dell'art.183, comma 1, lettera bb) del D.Lgs 152)8mi.

. Si deve prevenire il possibile inquinamento dellsu® sottosuolo, stoccando i rifiuti in

contenitori/cassoni/serbatoi idonei e secondo lematdive applicabili al caso specifico.

| fanghi del depuratore devono essere smaltitirmsgetto di quanto previsto dalla specifica
normativa (D.Lgs. 152/2006, parte 1V) e deve esdermito apposito registro nel quale
annotare le operazioni di estrazione periodica faighi e di manutenzione delle vasche.
Nel caso di applicabilita di classificazione defiuto come preparato pericoloso, devono
essere valutate le opportune misure preventive iai della relativa manipolazione,
etichettatura imballaggio, trasporto. Il Gestore vee valutare anche I'applicabilitd delle
norme sul trasporto delle merci pericolose, comerds operazioni di carico-scarico
strettamente connesse con il trasporto stesso.

Deve essere mantenuta attiva la procedura operagiativa alla gestione dei rifiuti prodotti
e all'accertamento della verifica di idoneita deasportatori e degli impianti di destinazione
utilizzati.

E’ fatto obbligo al Gestore di assicurare la regmaenuta del registro di carico e scarico
dei rifiuti, previsto dall’art. 190 del D.Lgs. 158el 3 aprile 2006 e smi. Il registro
regolarmente numerato e vidimato dalla Camera dm@eercio territorialmente competente,
deve essere conservato, unitamente ai formularicuiiall’art. 193 del D.Lgs. 152 del 3
aprile 2006 e s.m.i., per almeno 5 anni dalla dd#l’'ultima registrazione, ed in caso di
cessazione dell’attivita da parte del Gestore, nsegnato allamministrazione che ha

rilasciato I'autorizzazione.

. Tutti i rifiuti in uscita dallimpianto devono esse trasportati da soggetti regolarmente

iscritti all’Albo dei Gestori Ambientali 0 comunqgae@torizzati alla suddetta attivita.

Per lo stoccaggio dei rifiuti liquidi pericolosi @eno essere inoltre rispettate le seguenti

prescrizioni:

- i contenitori o serbatoi fissi 0 mobili devono mgare un volume residuo di sicurezza pari
al 10%;

- i contenitori o serbatoi fissi 0 mobili devono agsposti su pavimento impermeabilizzato e
dotati di sistemi di contenimento di capacita parserbatoio stesso, oppure nel caso che
nello stesso bacino di contenimento vi siano pibatei, la capacita del bacino deve
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essere pari ad almeno il 30 % del volume totales#gebatoi, in ogni caso non inferiore
al volume del serbatoio di maggiore capacita, autatendel 10 %;

-1 contenitori devono essere raggruppati per tipadog@mogenee di rifiuti e disposti in
maniera tale da consentire una facile ispezioragckertamento di eventuali perdite e la
rapida rimozione di eventuali contenitori dannedgia

9. i rifiuti incompatibili devono essere stoccati irodo tale da evitare il reciproco contatto,

onde escludere la formazione di prodotti esplosnfiammabili e/o tossico-nocivi ovvero
lo sviluppo di notevoli quantita di calore;

10.non e consentito miscelare categorie diverse dutrifpericolosi, ovvero di rifiuti

pericolosi con rifiuti non pericolosi;

11.Per i rifiuti da imballaggio devono essere privilatg attivita di riutilizzo e recupero.

12.11 Gestore e tenuto, se di sua competenza, ad mdali Sistema di controllo della

tracciabilita dei rifiuti (SISTRI) di cui agli artt188 bis, 188 ter della parte 1V del D. Lgs.
152/06 e s.m.i..

PRESCRIZIONE 5 - Energia

Energia Termica

1. Si deve definire opportuna modalita di controlloserveglianza del consumo di energia
termica e del PCl medio del combustibile stessanfite anche analisi chimiche o
certificazioni del fornitore).

Energia Elettrica

2. Si deve garantire la minimizzazione del consumenérgia elettrica ricorrendo, nel caso di
sostituzione, all’'uso di apparecchiature elettrice elevato rendimento energetico.

3. | consumi energetici dovranno essere mantenutosmihtrollo al fine di evitare sprechi ed
identificare interventi di risparmio delle risorse.

4. In caso di sostituzione di motori elettrici, dovremessere utilizzati motori ad alta efficienza

di potenza elettrica e, qualora consigliabile, dawno essere installati variatori di velocita.

62



PRESCRIZIONE 6 - Risorse idriche

1.

Il Gestore e tenuto a mettere in atto tutti i necagsavvedimenti al fine di dare esecuzione

alle vigenti norme in materia di emungimento di@eger uso industriale.

. Il Gestore deve garantire che l'utilizzo delle aegamunte sia effettuato nell’ottica della

massima efficienza evitando ogni possibile spreco.
Il Gestore deve garantire il funzionamento dellustento di registrazione dei volumi delle

acque utilizzate dal Prosciuttificio Valtiberino.

. Il Gestore e tenuto ad effettuare una campagna ieeds valutazione dei consumi idrici

giornalieri relativi alle diverse fasi di produziendello stabilimento, attraverso misurazione.
Il Gestore in linea con lo stato dell’arte in maigersecondo la configurazione del complesso
industriale e le criticita riscontrate dovra proceck, al fine di garantire che I'utilizzo delle
acque emunte sia effettuato nell’ottica della massiefficienza evitando ogni possibile
spreco, a:

- impiegare idropulitrici a pressione;

applicare comandi a pistola agli ugelli dell'acqua,;

effettuare la prima pulizia a secco degli impianti;

effettuare il lavaggio dei mezzi di trasporto aetti d’acqua a pressione comandati da
pistola;

- installare abbeveratoi con apertura comandata daglimali nella zona di stabulazione;

- predisporre il riutilizzo delle acque trattate,adee per lo scarico in acque superficiali,

per le operazioni di lavaggio degli automezzi, elasllalle e dei luoghi esterni.

Monitoraggio delle acque sotterranee

6. Fermo restando gli accertamenti analitici di cuilal Lgs 31/01 elencati nell’idoneita all’'uso

rilasciata dalla USL, e fatto obbligo al Gestore égseguire, corcadenzaannuale una
caratterizzazione delle acque prelevate dal pozzapgprovvigionamentadeterminandoi

parametri riportati in Tabella 12.
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Tabella 12 —Parametri Acque sotterranee

. Unita di
Parametri .
Misura
pH unita pH
Conducibilita uS/cm (20°C
Ferro ugl/l
Azoto ammoniacale (NH4) mg/I
Nitriti ugl/l
Fenoli mg/I
Solventi organici azotati ugl/l
Alluminio ugll
Arsenico ugl/l
Cadmio ugll
Cromo totale ugl/l
Cromo VI ugl/l
Nichel ugll
Piombo ugl/l
Rame ugll
Selenio ugll
Zinco ugll
Mercurio ugl/l
PCB ugl/l
Idrocarburi totali mg/I
Solventi organici aromatici - Benzene ugl/l
Solventi organici aromatici - Etilbenzene ugl/l
Solventi organici aromatici - Stirene ugl/l
Solventi organici aromatici - Toluene ugl/l
Solventi organici aromatici — m,p xilene ugl/l
IPA (2 31,32,33,36 tab.2 all. V) pgll
1,1-Dicloroetano ugl/l
1,1-Dicloroetilene ugl/l
1,2,3-Tricloropropano ugl/l
1,2-Dibromoetano ugl/l
Monoclorobenzene ugl/l
1,1,2,2-Tetracloroetano ugl/l
1,1,2-Tricloroetano ugl/l
1,2-Dicloroetano ugll
1,2-Dicloroetilene ugl/l
1,2-Dicloropropano ugll
Bromodiclorometano ugl/l
Bromoformio ugl/l
Cloroformio ugl/l
Dibromoclorometano ugl/l
Tetracloroetilene ugl/l
Tricloroetilene ugl/l
Vinile Cloruro ugl/l




7. Nel caso i controlli analitici periodici rilevasser su uno o piu parametri, valori superiori
alle Concentrazioni Soglia di Contaminazione, édabbbligo al Gestore di attuare le
procedure previste dall’articolo 242 del D.Lgs 16@/e s.m.i. e dalla D.G.R. n° 1814 del
13/12/2010.

PRESCRIZIONE 7 - Termini di adeguamento

Il Gestore deve adempiere alle prescrizioni di@lupresente documento entro 90 giorni dalla data

di rilascio della presente autorizzazione, salveedsa indicazione nelle singole prescrizioni.

PRESCRIZIONE 8 — Prevenzione incendi
Si richiama il rispetto puntuale delle prescriziawontenute nel Certificato di Prevenzione Incendi
Prot. N° 21366/2012 del 09.08.2012 rilasciato dain@ando Provinciale dei VVF di Perugia.

PRESCRIZIONE 9 - Piano di monitoraggio e controllo

Il Gestore € tenuto con cadenza annuale a compild?&ano di Monitoraggio e Controllo in base
al formato elettronico (file excel) predisposto @&RPA Umbria che dovra essere trasmesso
all’Autorita Competente, ad Arpa Umbria - Coordinanto Valutazione e Ispezioni Ambientali e al
Comune di Citerna entro il 30 Aprile dell’anno sassivo al monitoraggio.

La trasmissione potra avvenire attraverso PEC.

PRESCRIZIONE 10 - Misure di controllo ARPA

Arpa Umbria provvedera ad eseguire misure di cdfdrpresso il Gestore secondo la tabella sotto
riportata.

Tabella 13 -Misure di controllo ARPA

Aspetto da monitorare Frequenza Parametri

Tab.3 dell'allegato 5 dalla Parte
Scarico idrico Annuale Terza del D.lgs. 152/06 e smi.
Tab. 3, nota 2 bis DGR 424/2012.

Acque Sotterranee Annuale Tab. 12 - Prescriziofe n.

Ogni 3 anni o in caso di modifiche

o Rumore Ambientale
sostanziali

Rumore ambientale

Arpa Umbria si riserva la possibilitd di variare punti di campionamento relativi alle diverse

matrici ambientali da monitorare e le frequenze dentrolli in relazione alla valutazione sia dei
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risultati dei controlli Arpa e degli autocontroltiel Gestore che degli esiti delle verifiche in situ
Tali misure di controllo sono a carico del Gestalequale verranno applicate le tariffe stabilite
dalla Regione Umbria nella DGR N.382 del 08/03/281Adeguamento delle tariffe di cui al
Decreto Interministeriale 24 aprile 2008 da applieaper la conduzione delle istruttorie e dei
relativi controlli di cui all'art. 7 comma 6 del daD.Lgs 59/2005 recante norma in materia di
prevenzione e riduzione integrate dell'inquinamer@ome previsto dall’'art. 29-sexies, comma 6-
ter, presso linstallazione sara effettuata un'aiték ispettiva la cui frequenza sara stabilita
annualmente, sulla base dei criteri indicati nel&R n. 359 del 23/03/2015 “Approvazione linee
guida regionali in materia di controlli ambientadulle imprese. - Decreto legge n. 5/2012 art. 14

comma 5 convertito in legge n. 35/2012".
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